











OPTATIVAS

Optimizacién Bioldgica del Medio Agrario

Métodos Bioldgicos para el Control de Plagas

Métodos Estadisticos Aplicados con Ordenador

Gestion de Cooperativas Agrarias

Alteraciones Quimicas. Aditivos Alimentarios

Historia de la Agricultura

Cata Avanzada de Vinos

ElVinagre de Vino

Tratamiento de Aguas Residuales en Industrias Vitivinicolas y Derivadas

Caracterizacién y Tratamiento de los Vertidos de la
Industria Vitivinicola y Afines

Sistemas de Gestién Integrados en las Empresas Vitivinicolas
Quimica Avanzada de Compuestos Orgéanicos Enolégicos
Quimica Agricola y Medio Ambiente

Agricultura Ecolégica

Automatizacién de Procesos Agroindustriales
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DESCRIPCION DE LOS ESTUDIOS

El Grado de Enologfa se encuadra dentro de la Rama de Ciencias y pretende desarrollar las

capacidades, habilidades y destrezas propias de Enélogo.

PRACTICAS EXTERNAS

Con el objetivo de potenciar las préacticas en empresa la Universidad de Cérdoba, por inicia-
tiva de la Escuela Técnica Superior de Ingenierfa Agronémica y de Montes, tiene firmados
convenios con més de 30 empresas/instituciones para la realizacién de préacticas externas en

el &mbito de la viticultura y la enologfa.

MOVILIDAD DE LOS ESTUDIANTES

La ETSIAM de Cérdoba es reconocida a nivel europeo como uno de los Centros con cifras
mas elevadas de movilidad de estudiantes. Impulsa que éstos obtengan formacién comple-
mentaria y mejoren otros idiomas para su futura empleabilidad al ofrecerles la posibilidad
de estudiar en una de las 55 Universidades de Europa y tres de América con las que mantiene

convenio de intercambio de estudiantes.






