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DATOS DE LA ASIGNATURA

Denominacion: AVANCES EN AGROALIMENTACION

Cédigo: 8674

Plan de estudios: MASTER UNIVERSITARIO EN AGROALIMENTACION Curso:
Créditos ECTS: 5 Horas de trabajo presencial: 50

Porcentaje de presencialidad: 40% Horas de trabajo no presencial: 75

Plataforma virtual: moodle

DATOS DEL PROFESORADO

Profesorado responsable de la asignatura

Nombre: MORENO ROJAS, RAFAEL

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DARWIN ANEXO

e-Mail: btlmoror@uco.es Teléfono: 957212001
URL web: http://rafaelmorenorojas.es

Otro profesorado que imparte la asignatura

Nombre: AMARO LOPEZ, MANUEL ANGEL

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacion del despacho: EDIFICIO DARWIN ANEXO

e-Mail: btlamlom@uco.es Teléfono: 957-212004

Nombre: CAMARA MARTOS, FERNANDO

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacion del despacho: EDIFICIO DARWIN ANEXO

e-Mail: bt2zcamaf@uco.es Teléfono: 957-212057

Nombre: DORADO PEREZ, GABRIEL

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
Area: BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
Ubicacion del despacho: Campus Rabanales C6-1-E17
e-Mail: bbldopeg@uco.es Teléfono: +(34) 957218689
URL web: http://www.uco.es/~bbldopeg
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Nombre: JORDANO SALINAS, RAFAEL

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DARWIN ANEXO

e-Mail: btljosar@uco.es Teléfono: 957-212006

Nombre: MEDINA CANALEJO, LUIS MANUEL

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DARWIN ANEXO

e-Mail: allmecal@uco.es Teléfono: 957-212009

DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

Ninguno.

Recomendaciones

Ninguna especificada.

OBJETIVOS

Se daréa una visién sobre los Ultimos avances en agroalimentacién en distintas areas tecnoldgicas, asi como otros
aspectos de gran actualidad como la obtencién de extractos de residuos agricolas, etc.

COMPETENCIAS

CB3 Capacidad para hacer un manejo integrado de los alimentos con la maxima eficiencia.

CB6 Que los y las estudiantes hayan demostrado una comprension sistematica del campo de estudio de la agroalimentacion y el
dominio de las habilidades y métodos de investigacion relacionados con dicho campo.

CES8 Capacidad para comprender y estar al dia en los avances producidos en agroalimentaciéon, mediante la busqueda activa de
informacion.

cul Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio.

Ccu2 Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de

una informacioén que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas
vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios.

Cu6 Que sean capaces de fomentar, en contextos académicos y profesionales, el avance tecnolégico, social o cultural dentro de
una sociedad basada en el conocimiento.

CONTENIDOS

1. Contenidos teéricos

- Avances en nutricion alimentaria

- Avances en microbiologia, genética y bioquimica alimentaria
- Avances en microbiologias agroalimentaria

- Agentes téxicos y contaminantes en alimentos

- Aditivos en la industria alimentaria

- Avances en la caracterizacion agroalimentaria
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- Prevencion y tratamiento medioambiental agroalimentario
- Avances en la investigacion sobre alimentos y salud
- Epidemiologia alimentaria

-Ci

encia y tecnologia culinaria

- Obtencién de extractos de productos agroalimentarios
- Situacién actual de la investigacion en alimentacion

2. Contenidos practicos

- Microbiologia predictica
- Andlisis de riesgos

METODOLOGIA

Ac

Aunqgue la distribucién horaria se ha realizado en base a la media historica de la asignatura, al ser esta una

laraciones

materia de actualizacién, cualquier novedad agroalimentaria que requiera un tratamiento especifico en clase podra
ocasionar que se modifique la asignacion horaria indicada en favor de una mejor formacién de los estudiantes.

Actividades presenciales
Actividad Total
Actividades de evaluacion 1
Conferencia 2
Debates 2
Laboratorio 10
Leccion magistral 30
Taller 4
Tutorias 1
Total horas: 50

Actividades no presenciales
Actividad Total
Busqueda de informacién 10
Consultas bibliograficas 5
Estudio 60
Total horas: 75

MATERIAL DE TRABAJO PARA EL ALUMNADO

Cuaderno de Préacticas
Dossier de documentacion - http://www3.uco.es/moodle/

Acl

araciones:

Los materiales estaran en la plataforma virtual moodle, disponible para su uso por parte de los alumnos durante el
Ccurso.

El cuaderno de préacticas lo elabora el alumno con los protocolos y la informacion recabada en las practicas.

AVANCES EN AGROALIMENTACION
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EVALUACION

Instrumentos Porcentaje

Examen tipo test 60%

Informes/memorias de

practicas 10%
Listas de control 10%
Trabajos y proyectos 20%

Periodo de validez de las calificaciones parciales: Todas las calificaciones se mantendran durante el curso
académico en que se obtienen.

Aclaraciones:
Los porcentajes indicados son orientativos ya que en funcion de temas emergentes de interés que se traten en

clases tedricas, actividades practicas extra que puedan surgir, viajes, etc. pueden intervenir nuevos elementos en
la evaluacién que no estan previstos y por tanto variar los porcentajes asignados.

Esta variacion no es caprichosa, sino que obedece una adaptacion curricular para una mejor formacion del
alumno.

BIBLIOGRAFIA

1. Bibliografia basica:

Fundamentos de nutricion y dietética : bases metodolégicas y aplicaciones / directores J. Alfredo Martinez
Hernandez, Maria del Puy Portillo Baquedano ; coordiandor Santiago Navas Carretero. Buenos Aires, Madrid, etc.
: Médica Panamericana, 2011

Estado actual del desarrollo de las Ciencias Culinarias [recurso electronico] / Yoel Marianovich Nafiez Kazarian,
Nairoby Sevila Cardoso. Ciudad de La Habana : Editorial Universitaria, 2010.

Los perfiles nutricionales de los alimentos y la obesidad en Europa / Lucia Luisa Pérez Gallardo (coordinadora)
Valladolid : Universidad de Valladolid, Secretariado de Publicaciones e Intercambio Editorial, 2010

Alimentos seguros [recurso electrénico] : guia basica sobre seguridad alimentaria / Isabel Garcia Fajardo. Madrid :
Diaz de Santos, 2008.

Patdgenos emergentes en la linea de sacrificio de porcino [recurso electrénico] : fundamentos de seguridad
alimentaria / José A. Sanchez Rodriguez ... [et al.]. Madrid : Diaz de Santos, 2009.

Ciencia de los alimentos : bioquimica, microbiologia, procesos, productos / coordinadores, Romain Jeantet ... [et
al.] Zaragoza : Acribia, 2010

The microbiology of safe food / Stephen J. Forsythe Chichester : Wiley-Blackwell, 2010

Rapid detection and characterization of foodborne pathogens by molecular techniques / Robert E. Levin Boca
Raton : CRC, 2010

Biotecnologia de alimentos [recurso electrénico] / Emilio Alfredo Lucas Carrillo.[Santa Fe, Argentina] : [El Cid
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Editor | apuntes], [2009]

El medio ambiente en Europa : estado y perspectivas 2010. Sintesis Copenhague : Agencia Europea de Medio
Ambiente, 2010

2. Bibliografia complementaria:

Estudio de impacto ambiental de una finca dedicada a la explotacion intensiva de cultivos horticolas situada en el
T. M. de Cuevas de Almanzora (Almeria) / Antonio Jesls Cuenca Montes ; directores, Juan Fuentes Luna, Maria
Antonia Fuentes Luque. Cérdoba : Universidad de Cérdoba, Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos y

de Montes, 2010
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