AUNUSIMASTIERIENFAGR@ALIMENTAGION

Cursoe 14-12

Horario definitivo

Master: AGROALIMENTACION / VITIVINICULTURA EN CLIMAS CALIDOS. EDICION 2015
Curso: PROCESOS Y PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
Modulo: COMUN (AMBOS MASTERES). Edicion Cérdoba.
Coordinador: Rafael Gomez Diaz (btlgodir@uco.es)
Blogue ]| ACTIVIDADES y CONTENIDOS PROFESORES e-mail Teléfono Fecha Hora
B1 Presentacion del curso. Normas, criterios y métodos de evaluacion. Rafael Gdmez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 L02/02/15 16.00-16.30
B2 Obtencidn, estructura y composicion de la carne. Calidad organoléptica y nutritiva. José Fernandez-Salguero Carretero | aolfecaj@uco.es 957212010 L02/02/15 16.30-18.15
B3 Conservacion y almacenamiento de la carne. Nuevas tendencias. José Fernandez-Salguero Carretero | aolfecaj@uco.es 957212010 L02/02/15 18.45-20.00
B4 Productos lacteos fermentados. Nuevas Tendencias. Luis M. Medina Canalejo allmecal@uco.es 957 212009 MO03/02/15 16.00-17.45
B5 Calidad de la leche y derivados. Elena Carrasco Jiménez bt2cajie@uco.es 957218516 M03/02/15 18.15-20.00
B6 Leche y productos lacteos. Rafael Gomez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 X04/02/15 16.00-17.45
B7 Procesado de la leche y los productos lacteos. Rafael Gdmez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 X04/02/15 18.15-20.00
B8 Caracterizacion fisico-quimica de productos agroalimentarios. Carnes y derivados. Salud Serrano Jiménez bt2sejis@uco.es 957212654 J05/02/15 16.00-17.45
B9 | Avances en el procesado de productos carnicos. Coadyuvantes tecnoldgicos. Salud Serrano Jiménez bt2sejis@uco.es 957212654 J05/02/15 18.15-20.00
B10 Caracterizacion fisico-quimica de productos agroalimentarios. Mieles y otros productos Salud Serrano Jiménez bt2sejis@uco.es 957212654 L09/02/15 16.00-17.45
B11 | Caracterizacion sensorialfinstrumental de productos agroalimentarios M2 Carmen Rodriguez Dodero maricarmen.dodero@uca.es | 956016360 L09/02/15 18.15-20.00
B12 | Aceitesy grasas. Propiedades y usos. Montserrat Vioque Amor btlviamm@uco.es 957218081 M10/02/15 16.00-17.45
B13 Aceites y grasas. Avances en la tecnologia de la extraccion. Montserrat Vioque Amor btlviamm@uco.es 957218081 M10/02/15 18.15-20.00
B14 Caracterizacion de aceites JesUs Ayuso Vilacides jesus.ayuso@uca.es 956 016330 X11/02/15 16.00-17.45
B15 | Artes de la pesca. Ana Roldan Gomez ana.roldan@uca.es 956 016881 X11/02/15 18.15-20.00
B16 Productos de origen marino. Ana Roldan Gomez ana.roldan@uca.es 956 016881 J12/02/15 16.00-17.45
B17 Productos de origen marino e industrias derivadas. Ana Roldan Gémez ana.roldan@uca.es 956 016881 J12/02/15 18.15-20.00
B18 | Iniciacion a la cata de alimentos | Hortensia Galan Soldevilla btlgasoh@uco.es 957212102 V13/02/15
16.00-19.00
B19 Iniciacion a la cata de alimentos |l Hortensia Galan Soldevilla btlgasoh@uco.es 957212102 V13/02/15
Actividades Conjuntas atendidas por el Coordinador (evaluacion, puesta en comdn de trabajos, . . .
C envio de trabajos, etc). Rafael Gdmez Diaz btlgodir@uco.es EXAMEN \V20/02/15 16.00-23.55

METODOLOGIA: Teledocencia Simultanea UCA-UCO. *Aula virtual: http://www3.uco.es/m1415/course/view.php?id=1789




