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Curso 14-1%2

Horario provisional

Master: AGROALIMENTACION | EDICION 2015

Curso: NUEVA§ TECNOLOGIAS AQROALIM ENTARIAS

Médulo: ESPECIFICO 2 PRODUCCION AGROALIMENTARIA

Coordinador: | Rafael Gémez Diaz (bt1godir@uco.es)

Bloque | ACTIVIDADES y CONTENIDOS PROFESORES e-mail Teléfono Fecha Hora
B0 | Presentacion curso Dr. Rafael Gémez Diaz bt1godir@uco.es 957212014 | L20/04/15 16.00-17.45
B1 | Propiedades ingenieriles de los alimentos para las nuevas tecnologias de procesado. Dra. Hortensia Galan Soldevilla bt1gasoh@uco.es 957212102 | L20/04/15 18.15-20.00
B2 | Métodos combinados de conservacion de alimentos. Dr. Rafael Gémez Diaz bt1godir@uco.es 957212014 | L20/04/15 16.00-17.45
B3 | Ingenieria del disefio de camaras de refrigeracion y equipos frigorificos Dra. m ;‘:;233 Sanchez Pineda de las bt1sapim@uco.es 957212576 | M21/04/15 | 18.15-20.00
B4 | Tecnologia de los alimentos de IV Gama Dra. Pilar Ruiz Pérez-Cacho bt2rupem@uco.es 957218543 | M21/04/15 | 16.00-17.45
B5 | lIrradiacion de alimentos: principios de la conservacion. Dr. Manuel A. Amaro Lopez bt1amlom@uco.es 957212004 | X22/04/15 | 18.15-20.00
B6 | Irradiacion de alimentos: aspectos aplicativos. Dr. Manuel A. Amaro Lopez bt1amlom@uco.es 957212004 | X22/04/15 | 16.00-17.45
B7 | Innovaciones en el procesado de los alimentos: Altas presiones hidrostaticas Dra. Montserrat Vioque Amor bt1viamm@uco.es 975218081 | J23/04/15 18.15-20.00
B8 Procesosa(:::,J r(T:]c;r:jsoe.rvacic’)n basados en la reduccion del contenido en agua. Desecacion, salazon, Dra. Lourdes Cabezas Redondo bt carem@uco.es 957218506 | J23/04/15 16.00-17 45
B9 | Innovaciones en el procesado de alimentos: ultrasonidos, pulsos eléctricos, campos magnéticos. Dr. Rafael Gémez Diaz bt1godir@uco.es 957212014 | L27/04/15 18.15-20.00
B10 | Nuevas tecnologias en el envasado de alimentos: envasado activo y envasado inteligente. Dr. Rafael Gémez Diaz bt1godir@uco.es 957212014 | L27/04/15 16.00-17.45
B11 | Conservacion a bajas temperaturas. Refrigeracion. Dra. Lourdes Cabezas Redondo bt1carem@uco.es 957218526 | M28/04/15 | 18.15-20.00
B12 | Conservacion a bajas temperaturas. Congelacion. Dra. Lourdes Cabezas Redondo bt1carem@uco.es 957218526 | M28/04/15 | 16.00-17.45
B13 | Cienciay Tecnologia culinaria: nuevos métodos de cocinado Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla | javiergarcia@esh.es X29/04/15 | 18.15-20.00
B14 | Cienciay Tecnologia culinaria: nuevos aditivos en cocina Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla | javiergarcia@esh.es X29/04/15 | 16.00-17.45
B15 | ElPlasma; un tratamiento innovador en la conservacion de alimentos Dra. M@ Dolores Calzada Canalejo falcazal@uco.es 957211026 | J30/04/15 18.15-20.00
B16 | Conservacion por calor Dr. José Femnandez-Salguero Carretero aoifecaj@uco.es 957212010 | J30/04/15 | 16:00-19:00

Examen Nuevas Tecnologias Dr. Rafael Gomez Diaz bt1godir@uco.es V08/05/15 | 16:00-23:55

C | Actividades Conjuntas atendidas por el Coordinador (evaluacién, puesta en comln de trabajos, etc.). Dr. Rafael Gomez Diaz bt1godir@uco.es 957212014

METODOLOGIA: Teledocencia Simultanea UCA-UCO. *Aula virtual: http://www3.uco.es/m1415/course/view.php?id=1795
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