
                                Horario definitivo 
Master:  AGROALIMENTACION / VITIVINICULTURA EN  CLIMAS  CALIDOS . EDICION 2011 
Curso:   SEGURIDAD ALIMENTARIA 
Módulo:  COMUN (AMBOS MASTERES). 
Coordinador:  MANUEL ANGEL AMARO LÓPEZ (bt1amlom@uco.es) 

 
Bloque ACTIVIDADES y CONTENIDOS PROFESORES e-mail Teléfono Fecha Hora 

B1 La gestión de la seguridad alimentaria Manuel Angel Amaro López bt1amlom@uco.es  957-212004 M 01/03/11 16,30-18,30 

B2 Nuevos enfoques en la gestión de la seguridad alimentaria y herramientas para su ejecución Gonzalo Zurera Cosano bt1zucog@uco.es  957-212007 M 01/03/11 19,00-21,00 

B3 Modelos para gestionar el riesgo alimentario “de la granja a la mesa” Manuel A. Amaro López bt1amlom@uco.es  957-212004 X 02/03/11 16,30-18,30 

B4 Desarrollo e implantación del Sistema de Autocontrol en empresas agroalimentarias; metodología de 
Análisis de Peligros y Puntos de Control Críticos (APPCC) Manuel A. Amaro López bt1amlom@uco.es  957-212004 X 02/03/11 19,00-21,00 

B5 Diseño del sistema de autocontrol alimentario en el sector agroalimentario; pre-requisitos (Planes 
Generales de Higiene/PGH) como elemento clave para su implantación Jaime A Gata Díaz jaime.gata.sspa@juntadeandalucia.es 953-006516 

(670944177) J 03/03/11 16,30-18,30 

B6 Barreras para la implantación del sistemas de autocontrol Jaime A Gata Díaz jaime.gata.sspa@juntadeandalucia.es 953-006516 
(670944177) J 03/03/11 19,00-21,00 

B7 Análisis de las normas en seguridad alimentaria e interpretación de un supuesto práctico vitivinícola 
Introducción. María Eugenia Teijeiro Lillo eugenia.teijeiro@uca.es 956-016199/ 

037792 L 07/03/11 16.30-18.30 

B8 Análisis de las normas en seguridad alimentaria e interpretación de un supuesto práctico agroalimentario María Eugenia Teijeiro Lillo eugenia.teijeiro@uca.es 956-016199/ 
037792 L 07/03/11 19.00-21,00 

B9 Supervisión y auditoria del Sistema de Autocontrol en empresas agroalimentarias Mario Acosta Rodríguez marioc.acosta.sspa@juntadeandalucia.es 670-947297 M 08/03/11 16,30-18,30 

B10 Sistema de autocontrol vs sistemas de calidad; certificación ISO 22000 Mario Acosta Rodríguez marioc.acosta.sspa@juntadeandalucia.es 670-947297 M 08/03/11 19,00-21,00 

B11 Aplicación de las nuevas  tecnologías en la gestión de la seguridad alimentaria. Trazabilidad. José Carlos Collado Machuca josecarlos.collado@uca.es  956-037719 X 09/03/11 16,30-18,30 

B12 Aplicación de las nuevas tecnologías. Sistemas informáticos Manuel Fernández Barcell manuel.barcell@uca.es  956-03771 X 09/03/11 19,00-21,00 

B13 Ejemplo de sistemas de autocontrol y trazabilidad en empresa agroalimentaria Luis Polo Cozar calidad@prolongo.es   J 10/03/11 16.30-18.30 

B14 Ejemplo de sistemas de autocontrol y trazabilidad en empresa vitivinícola Bernardo Lucena bernardo.lucena@alvear.es 607-184922 J 10/03/11 19.00-21,00 

B15 Iniciación a la cata de alimentos  Pilar Ruiz Pérez-Cacho bt2rupem@uco.es   957218543 V 11/03/11 16:00-18:00 

B16 Normativa legal para el control oficial sanitario de los alimentos Manuela L. Jodral Villarejo  bt1amlom@uco.es 957-212004 Aula Virtual 

B17 Prácticas de sistemas de autocontrol Mª Carmen Rodríguez Dodero maricarmen.dodero@uca.es  956-016360 Aula Virtual 

B18 Examen en aula virtual Manuel Angel Amaro López bt1amlom@uco.es  957-212004 V 18/03/11 18,00-23,55 

C Actividades Conjuntas atendidas por el Coordinador (evaluación, puesta en común de trabajos, etc.) Manuel Angel Amaro López bt1amlom@uco.es  957-212004 Por determinar 

 
FECHA IMPARTICIÓN: Marzo 01-11. LUGAR: Campus Rabanales (UCO) Aula  de formación. Edificio Ramón y Cajal (SCAI). Campus de Jerez (UCA).  
METODOLOGIA: Teledocencia simultánea UCA-UCO 
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