SN MAGTER BN ACROAIITVIEN

maen Cursoe 10-11

Horario definitivo

Master: AGROALIMENTACION / EDICION 2011
Curso: NUEVAS TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS
Médulo: ESPECIFICO 2 PRODUCCION AGROALIMENTARIA

Coordinador:

Rafael Gomez Diaz (btlgodir@uco.es)

Blogue ] ACTIVIDADES y CONTENIDOS PROFESORES e-mail Teléfono Fecha Hora
Presentacion curso Dr. Rafael Gémez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 L16/05/11 16.30-17.00
B1 | Propiedades ingenieriles de los alimentos para las nuevas tecnologias de procesado Dra. Hortensia Galan Soldevilla btlgasoh@uco.es 957212102 L16/05/11 16.30-18.15
B2 | Laalimentacion en el espacio Dra. Hortensia Galan Soldevilla btlgasoh@uco.es 957212102 L16/05/11 18.45-20.30
N , .
B3 | Ingenieria del disefio de camaras de refrigeracion y equipos frigorificos :?];g.ni\gsTeresa Sanchez Pineda de las btlsapim@uco.es 957212576 M17/05/11 16.30-18.15
B4 | lIrradiacion de alimentos Dr. Manuel A. Amaro Lépez btlamlom@uco.es 957212004 M17/05/11 18.45-20.30
B5 | Conservacion a bajas temperaturas. Refrigeracion. Dr. Manuel Alcala Aguilera btlalagm@uco.es 957212013 X18/05/11 16.30-18.15
B6 | Conservacion a bajas temperaturas. Congelacion. Dr. Manuel Alcala Aguilera btlalagm@uco.es 957212013 X18/05/11 18.45-20.30
B7 | Procesos de conservacion basados en la reduccion del contenido en agua. Dra. Lourdes Cabezas Redondo btlcarem@uco.es 957218526 J19/05/11 16.30-18.15
B8 | Métodos combinados de conservacion de alimentos. Dr. Rafael Gémez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 J19/05/11 18.45-20.30
B9 | ElPlasma: un tratamiento innovador en la conservacion de alimentos Dra. M2 Dolores Calzada Canalejo falcazal@uco.es 957211026 L30/05//11 16.30-18.15
B10 i’:?;;’ga;nttz"”o'og'as en el envasado de alimentos: envasado activo y envasado Dr. Rafael Gémez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 | 300511 | 18.45-2030
B11 | Innovaciones en el procesado de los alimentos: conservacion no térmica Dra. Montserrat Vioque Amor btlviamm@uco.es 975218081 M31/05/11 16.30-18.15
B12 | Conservacion por calor Dr. José Fernandez-Salguero Carretero aolfecaj@uco.es 957212010 M31/05/11 18.45-20.30
B13 | Iniciacion a la Cata: Cata de Aceite Pilar Ruiz Pérez-Cacho bt2rupem@uco.es 957218543 X01/06/11 16.30-18.15
B4 | Alimentos de IV, V'y Vi Gama D. Juan |_,UIS l_\/Ieuas Garua. (}erente Division | juan.luis.mejia.garcia@es.linde- Aula virtual*
Consultoria Alimentaria. Abelld Linde, S.A. gas.com
B15 | Ciencia y tecnologia culinaria: nuevos métodos de cocinado J02/06/11 16.30-18.15
Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla javiergarcia@esh.es
B16 | Cienciay tecnologia culinaria: nuevos aditivos en cocina J02/06/11 18.45-20.30
B17 | Actividades no presenciales (Examen en Aula Virtual) Rafael Gbmez Diaz btlgodir@uco.es 957212014 V10/06/11 16:00-24:00
c ﬁ;ﬂ\é}%@dgicc))onjuntas atendidas por el Coordinador (evaluacion, puesta en comin de Rafael Gomez Diaz btLaodir@uco.es 957212014

FECHA IMPARTICION: Mayo 16-20, 30-31; Junio 1-3. LUGAR: Campus de Rabanales (UCO). Aula de Formacion. Edificio Ramon y Cajal (SCAI). Campus de Jerez (UCA).

METODOLOGIA: Teledocencia Simultdnea UCA-UCO. *Aula virtual: http://www3.uco.es/moodle/
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