ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA AGRONOMICA Curso 2019/2020

ADENDA A LA GUIA DOCENTE

Como consecuencia del estado de emergencia sanitaria provocado por el COVID-19 y siguiendo las indicaciones
del documento “ORIENTACIONES PARA LA RECOGIDA DE INFORMACION Y REGISTRO DOCUMENTAL DE LAS
ADAPTACIONES DE LA DOCENCIA Y PLANES DE CONTINGENCIA DERIVADAS DE LA PANDEMIA DE COVID-19 “ de
la Direccion de Evaluacion y Acreditacion de la Agencia Andaluza del Conocimiento (DEVA-AAC) se requiere la

adaptacion de las guias docentes a la modalidad no presencial, de las asignaturas del segundo cuatrimestre y
anuales del curso 2019-2020

DENOMINACION DE LA ASIGNATURA

Denominacion: QUIMICA ENOLOGICA

Codigo: 102164

Plan de Estudios: GRADO DE ENOLOGIA Curso: 2
Caracter: OBLIGATORIA Duracién: ANUAL

Créditos ECTS: 90

Plataforma virtual: http://moodle.uco.es/moodlemap/

COORDINADOR DE LA ASIGNATURA

Nombre: MORENO VIGARA, JUAN JOSE

Area: QUIMICA AGRICOLA Y EDAFOLOGIA

Departamento: QUIMICA AGRICOLA, EDAFOLOGIA Y MICROBIOLOGIA
E-mail: gelmovij@uco.es Teléfono: 957218636

Ubicaciéon del despacho: Edificio C3 “Marie Curie” Planta 3 Ala Norte

ADAPTACION DE CONTENIDOS TEORICOS Y PRACTICOS

Los contenidos tedricos se mantienen. Las practicas presenciales de laboratorio se sustituyen por la resolucion

de casos practicos y la exposicién en video-conferencia de los resultados y la asistencia telematica a un
congreso de enologia.

ADAPTACION DE LA METODOLOGIA DOCENTE, INCLUYENDO ACTIVIDADES
FORMATIVAS Y HERRAMIENTAS PARA EL DESARROLLO DE LA DOCENCIA NO
PRESENCIAL

Aclaraciones generales sobre la metodologia docente:

La asignatura esta totalmente virtualizada en la plataforma Moodle de la UCO. Las aclaraciones generales y
particulares sobre la adaptacion metodolégica a la modalidad a distancia se publicaran en el aula virtual de la
Universidad de Cérdoba.

Las lecciones magistrales y la resolucidn de ejercicios y problemas se mantienen a través de videoconferencias
sincronas utilizando ZOOM. Todas las lecciones magistrales estan disponibles en Moodle. Se proponen tareas
de cada tema al alumno que debe entregarlas a través de Moodle en un plazo establecido
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Las practicas presenciales de laboratorio y la exposicién presencial de resultados se sustituyen por video-
conferencias donde los alumnos expondran y defenderan los resultados obtenidos para los casos practicos
propuestos. La visita técnica se sustituye por la asistencia a un congreso de ambito profesional telematico y de
inscripcion gratuita.

Actividades modalidad no presencial
Grupo Grande Lecciones magistrales por video-conferencia

Actividades on-line de:

Grupo Mediano
Resolucién de ejercicios y casos practicos. Participacidon en Proyecto

Docente. Exposicion y defensa de los resultados obtenidos. Asistencia on-
line a un congreso profesional.

Grupo Pequeiio ‘
‘ Correo electrénico, foro de Moodle, video-conferencias y wathsapp

ADAPTACION DE LOS SISTEMAS DE EVALUACION

La adaptacién de los métodos de evaluacion que figuren en la adenda deberan coincidir con los aprobados por
el Consejo de Departamento y Centro.

Meétodo de Evaluacion Herramienta de Moodle

Examen oral mediante entrevista por video-conferencia Video conferencia 40

Asistencia a clases presenciales del 1°"y 2°cuatrimestre Video conferencia 20
Asistencia a clases on-line.

Informe de practicas del 1°" cuatrimestre Memoria, exposicién y 10
defensa por Video
conferencia

Trabajo practico, proyecto docente vy tareas realizadas por Entrega en plazo de las 30
cada leccién magistral en Moodle actividades y video
conferencia

Aclaraciones generales sobre los métodos de evaluacion:

Examen: Se realizardn por video-conferencia en sesiones individuales programadas aleatoriamente en la
fecha y hora del examen oficial.
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Corresponderad la calificacién de “No presentado” al estudiante que no haya tomado parte en un nimero de
actividades evaluables cuyas ponderaciones sobre la calificacién final sumen mas del 50 % (Art. 80.4 del
Reglamento de Régimen Académico de los Estudios de Grado).

Para el estudiante que haya participado en actividades de evaluacidon distintas al examen final cuya
ponderacién acumulada sobre la calificacidon final supere el 50 % y no haya concurrido al examen final de la
asignatura, el profesor hara constar “No presentado” en la publicacién provisional de las calificaciones.

Si durante el proceso de revisidn, el estudiante no manifestara su desacuerdo con esa calificacién, se
consolidard en la calificacion definitiva de la asignatura. En caso contrario, deberd comunicarlo al profesor y
la calificacién final seria la suma ponderada de las puntuaciones alcanzadas en todos los métodos de
evaluacion a los que haya concurrido segun los criterios establecidos en esta adenda.

Asistencia: La calificacion maxima se otorgard a los alumnos que hayan asistido a todas las sesiones
presenciales tedricas y practicas y a todas las sesiones no presenciales.

Practicas de laboratorio: Se mantendra la calificacién correspondiente a las practicas presenciales realizadas
en primer cuatrimestre y se evaluard la exposiciéon y defensa por video conferencia de los resultados
obtenidos

Resolucidn de tareas, casos practicos: Después de cada leccion, dictada mediante video-conferencia, se
propondra la realizacion de tareas a través de Moodle que serdn entregables a través de esta plataforma en
los plazos establecidos. También se propone la resolucion de casos/problemas practicos para sustituir las
practicas presenciales de laboratorio y el proyecto docente programado para el segundo cuatrimestre. Estas
actividades, junto a la exposicidn y defensa, mediante videoconferencia, de los resultados obtenidos Forma
parte de la evaluacién continua.

RECURSOS E INFRAESTRUCTURAS

Las indicadas desde el Vicerrectorado de Universidad Digital y Planificacion Estratégica
(https://www.gestion.uco.es/continuidad/).

INFORMACION ADICIONAL

NO PROCEDE

ADAPTACION BIBLIOGRAFIA. NUEVOS RECURSOS EN LINEA RECOMENDADOS

NO PROCEDE

Las estrategias metodoldgicas y el sistema de evaluacién contempladas en esta adenda a la
Guia Docente seran adaptadas de acuerdo a las necesidades presentadas por estudiantes con
discapacidad y necesidades educativas especiales en los casos que se requieran
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INSTRUCCIONES PARA CUMPLIMENTAR LA ADENDA A LA GUIA DOCENTE

1. La adenda a la guia docente se cumplimentara por el profesor/profesora que aparezca como
coordinador de la misma en la guia docente aprobada para el curso académico 2019-2020.

2. Soélo se reflejaran las modificaciones respecto a la guia docente aprobada que sean consecuencia
de la adaptacion a la situacién de no presencialidad.

3. Para asignaturas anuales, se especificard la parte de contenidos y evaluacidn que se haya visto
afectada por la adaptacién a la no presencialidad.

4. En la adaptacién de la evaluacién, se debe reproducir la informacion ya publicada en la pdgina
web del titulo y en la plataforma Moodle de la asignatura.

5. No es necesario adaptar el cronograma puesto que se ha mantenido el calendario académico.
En el caso de sesiones prdcticas de asignaturas que hayan visto alterado el calendario por
imposibilidad de recursos que permitan su realizacién en modo no presencial, esta adaptacién
se indicara en el apartado “Informacién adicional”.

6. El apartado “Recursos e Infraestructura” se debe cumplimentar sélo en caso de que esta
informacién no se haya incluido en el apartado de adaptacién de la metodologia docente o que
sean diferentes a las indicadas desde el Vicerrectorado de Universidad Digital y Planificacion
Estratégica (https://www.gestion.uco.es/continuidad/).

7. Una vez cumplimentada la adenda por el profesor/profesora responsable de la asignatura,
debera remitirla al Centro/Direccidén del Master dentro del plazo habilitado para ello.
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