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1.1.- SITUACIÓN PROFESIONAL ACTUAL 

Profesora Titular de Universidad 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Funciones Docentes e Investigadoras 
Desde el 7 de diciembre de 2017 hasta la actualidad 
 
4 trienios  
2 quinquenios de Docencia 
2 sexenios de Investigación  
 
Perteneciente al Grupo Docente nº 24 (Responsable: Dña. Julieta Mérida García) 
 
Perteneciente al Grupo de Investigación FRUIT PROCESSING-AGR 270 
(Responsable: Dña. Julieta Mérida García)   

1.2.- CARGOS Y ACTIVIDADES DESEMPEÑADOS CON ANTERIORIDAD  

Becaria FPI 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo completo 
Desde  1 de enero de 1999   a  31 de diciembre de 2002 

Contratada Postdoctoral con Cargo a Proyecto 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo completo 
Desde 1 de enero de 2003   a  30 de junio de 2003 

1 de octubre de 2003   a  31 de diciembre de 2003 
1 de mayo de 2004   a  31 de julio de 2004 
1 de septiembre de 2004  a  30 de noviembre de 2004 

Técnico Superior 
Consejo Regulador Denominación de Origen Espárrago Huétor Tajar 

Tiempo parcial 
Desde  18 de abril de 2005   a  17 de junio de 2005 

Contratada Postdoctoral con Cargo a Proyecto 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo completo 
Desde  1 de julio de 2005   a  24 de noviembre de 2005 
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Profesora Sustituta Interina de Física y Química 
Consejería de Educación 
Junta de Andalucía 

Tiempo completo 
Desde 24 de noviembre de 2005  a  29 de abril de 2006 

1 de julio de 2006  a  26 de julio de 2006 

Ayudante Segundo Nivel 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo Completo 
 Desde  13 de febrero de 2007   a  9 de mayo de 2008 

Ayudante con Doctorado 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo Completo 
 Desde 10 de mayo de 2008   a  1 de febrero de 2009 

Profesor Contratado Doctor 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Universidad de Córdoba 

Tiempo Completo 
 Desde 2 de febrero de 2009   a  6 de diciembre de 2017 
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2.1.- LICENCIATURAS 

Licenciada en Ciencias (Químicas) 
Universidad de Córdoba 

1993-1998 
Nota media: 8.45 

Licenciada en Enología 
Universidad de Córdoba 

1999-2001 
Nota media: 7.48 

2.2.- DOCTORADO 

Doctora en Ciencias (Químicas) 
Universidad de Córdoba 
Sobresaliente “cum laude” por unanimidad 
Con mención de Doctorado Europeo 

3 de octubre de 2002 
 

Programa de Doctorado “Química Agrícola y Edafología” 
1998-2000 
Nota media: 9.50 
Suficiencia Investigadora: 13 de noviembre de 2000 

2.3.- IDIOMAS 

Certificate in ESOL International PET 
Cambrigde English. 2014 

2.4.- FORMACIÓN ESPECIALIZADA DE RECICLAJE Y ACTUALIZACIÓN 

La Biotecnología al Servicio del Medio Ambiente 
BioTeach-Universidad de Córdoba. 8 h. 1999 

Estudio Deductivo de las Reacciones Químicas en Medio Acuoso 
UNED. 150 h. 1999 

Introducción a la Espectroscopía de Infrarrojo Cercano (NIRS): Equipos, Programas y 
Aplicaciones a Productos Agroindustriales (3ª ed.) 
SCAI-Universidad de Córdoba. 10 h. 2001 

I Curso sobre Manipulación de Sustancias y Residuos Peligrosos en el Laboratorio. 
Servicio de Protección Ambiental-Universidad de Córdoba. 3 h. 2001 
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Biotecnología del Vino y de la Vid. 
Universidad de Castilla La Mancha. 30 h. 2001 

Profesorado Universitario: Preparación, Formación, Acceso a Plantillas. 
Universidad Internacional Menéndez Pelayo. 30 h. 2003 

Cromatografía de Gases (GC) y Micro Extracción en Fase Sólida (SPME) 
SIGMA-ALDRICH QUÍMICA. 2005 

Caracterización, Tratamiento y Normativa sobre Aguas Potables y Residuales (6ª ed.) 
Universidad de Córdoba. 28 h. 2005 

II Jornadas de Presentación e Introducción al uso de las Bases de Datos de la Web of 
Knowledge. 
FECYT. 2005 

Estadística con SPSS. Módulo I. 
Universidad de Córdoba. 25 h. 2005 

Encuentro Universidad-Empresa en el Sector Vinícola  
Universidad de Córdoba. 2006 

Seminario Práctico de Documentación y Uso de Base de Datos de Patentes. 
OTRI-Universidad de Córdoba. 5 h. 2008 

I Jornadas del Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario (ceiA3) 
ceiA3 - Universidad de Córdoba. 2010 

Programas Informáticos: Bases de Datos (Básico) 
Universidad de Córdoba. 15 h. 2011 

Programas Informáticos: Bases de Datos (Avanzado) 
Universidad de Córdoba. 15 h. 2011 

XI Encuentro Universidad-Empresa. Valorización de Residuos Industriales  
Universidad de Córdoba. 2013 

El Profesorado Universitario en el Contexto Socioeconómico actual. 
Grupo Abastare - Universidad de Córdoba. 3 h. 2013 

El Acoso Sexual y en Razón de Sexo en el Contexto Universitario 
Universidad de Córdoba. 10 h. 2013 

Cómo Publicar Trabajos de Investigación 
Springer. 2013 
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Cómo Publicar Trabajos de Investigación en las Áreas de Ingeniería 
Springer. 2013 

Curso Avanzado de Huella de Carbono 
Fundación del Conde del Valle de Salazar y UPM. 60 h. 2015 

Formación de Auditores Internos de SGIG en el modelo AUDIT 
ANECA. 2015 

Especialista en Evaluación Ambiental y Aplicación de Medidas Correctoras 
Instituto Superior del Medio Ambiente. 2018 

La Universidad ante el Cambio Climático. Retos Docentes y posibilidades de acción. 
UNED. 2018 

2.5.- CURSOS Y SEMINARIOS PARA LA MEJORA DE LA DOCENCIA 

2.5.1.- CURSOS TIPO MÁSTER, EXPERTOS Y ESPECIALISTAS UNIVERSITARIOS 

Experto En Docencia Universitaria  
SEP-Universidad de Córdoba. 25 cr. Curso 2007/2008 

Módulo A: Sistema Universitario 
• Marco normativo y estructura universitaria 
• Espacio Europeo de Educación Superior 
• Calidad e innovación universitaria 

Módulo B: Metodología Educativa 
• Formación en competencias  
• Motivar para el aprendizaje  
• Organización modular de los contenidos a través del estudio de casos 

Módulo C: TICs en la Docencia Universitaria 
• Introducción a la plataforma Moodle de Enseñanza Virtual 
• Aplicación de las TICs en la Enseñanza 

Módulo D: Formación Transversal 
• Actitud emprendedora en el ámbito universitario 
• Sostenibilidad y medio ambiente en la docencia universitaria 

Módulo E: Salud Laboral 
• Modulación de la voz 
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2.5.2.- OTROS CURSOS RELACIONADOS CON LA FORMACIÓN DIDÁCTICA Y 
PEDAGÓGICA 

Certificado de Aptitud Pedagógica 
Universidad de Córdoba. 180 h. 1999 

Certificado de Renovación Pedagógica 
Universidad de Córdoba. 15 h. 2003 

Sistemas Avanzados de Enseñanza Virtual 
Universidad de Córdoba. 15 h. 2007 

Taller de Formación del Profesorado en Competencias Transversales 
Universidad de Córdoba. 15 h. 2008 

Inglés para fines académicos – Nivel Básico 
Universidad de Córdoba. 60 h. Curso 2009/2010 

Inglés para fines académicos – Nivel Intermedio 
Universidad de Córdoba. 50 h. Curso 2011/2012 

Seminario de Formación para el Profesorado en el Marco del Plan Plurilingüe de la 
UCO 
Universidad de Córdoba. 10 h. 2012 

Nuevas Tecnologías Interactivas Aplicadas en Aula (2ª ed.) 
Universidad de Córdoba. 30 h. 2012 

Retos de la Instrucción Bilingüe en la Educación Superior 
Universidad de Córdoba. 4 h. 2013 

Desarrollo del Emprendimiento en la Educación Superior. Estrategias para la 
Docencia. 
Universidad de Córdoba. 30 h. 2013 

Uso y Aplicaciones de la Plataforma Moodle 2.7+ 
Universidad de Córdoba. 4 h. 2015 

2.6.- CURSOS DE IDIOMAS 

INGLÉS 

Preparatorio para la Obtención del Certificado de Inglés nivel B1 (Preliminary English 
Test) 
Grupo InforEmpresa. 110 h. 2013 
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Formación en Inglés Instrumental - Nivel B2 
Universidad de Córdoba. 60 h. 2016 

FRANCÉS 

Francés Básico 
UcoIdiomas - Universidad de Córdoba. 180 h. 2011 

2.7.- OTROS CURSOS 

I Curso sobre Fundamentos y Tecnología de la Panificación 
Universidad de Córdoba. 60 h. 1996 

Garantía de Calidad en Laboratorios Analíticos 
Universidad de Córdoba. 35 h. 1997 

1er Seminario de Viticultura y Enología 
Universidad de Córdoba. 16 h. 1997 

Recogidas Selectivas y Reciclaje de los RSU. Necesidad de la Educación Medio 
Ambiental  
Universidad de Córdoba. 25 h. 1997 

Introducción a Word y Excel  
Universidad de Córdoba. 20 h. 1999 
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3.1.- DOCENCIA EN PRIMER Y SEGUNDO CICLO Y GRADOS 
UNIVERSITARIOS 

Becaria FPI 

Fundamentos en Química Agrícola y Agroalimentaria  
Asignatura Obligatoria 
3º de la Licenciatura en Ciencias Químicas 

 Curso 2000-2001 80 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2001-2002 80 h  Teoría y Prácticas 

Colaboradora Honoraria 

Fundamentos en Química Agrícola y Agroalimentaria  
Asignatura Obligatoria 
3º de la Licenciatura en Ciencias Químicas 

 Curso 2002-2003 90 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2003-2004 90 h  Teoría y Prácticas 

Profesora Ayudante 2º nivel  

Fundamentos en Química Agrícola y Agroalimentaria  
Asignatura Obligatoria 
3º de la Licenciatura en Ciencias Químicas 

 Curso 2006-2007 150 h   Teoría y Prácticas 
 

Evaluación del Impacto Ambiental 
Asignatura Troncal 
5º de la Licenciatura en Ciencias Ambientales 

 Curso 2006-2007 60 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2007-2008 60 h   Teoría y Prácticas 
 

Procesos Químicos, Analíticos y Microbiológicos en Ingeniería Ambiental 
Asignatura Optativa 
4º de Ingeniero Agrónomo y de Ingeniero de Montes 

 Curso 2007-2008 30 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2008-2009 30 h   Teoría y Prácticas 
 

Profesora Contratada Doctora 

Evaluación del Impacto Ambiental 
Asignatura Troncal 
5º de la Licenciatura en Ciencias Ambientales 
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 Curso 2008-2009  60 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2009-2010  54 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2010-2011  54 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2011-2012  54 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2012-2013  54 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2013-2014  55 h   Teoría y Prácticas 

 
Procesos Químicos, Analíticos y Microbiológicos en Ingeniería Ambiental 

Asignatura Optativa 
4º de Ingeniero Agrónomo y de Ingeniero de Montes 

 Curso 2009-2010  30 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2010-2011  30 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2011-2012  30 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2012-2013  30 h   Teoría y Prácticas 
 

Fundamentos en Química Agrícola y Agroalimentaria  
Asignatura Obligatoria 
3º de la Licenciatura en Ciencias Químicas 

 Curso 2009-2010  60 h   Prácticas 
 Curso 2010-2011  60 h   Prácticas 
 Curso 2011-2012  30 h   Prácticas 
 

Tecnología de las Bebidas 
Asignatura Troncal 
5º de la Licenciatura en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 

 Curso 2009-2010  33 h   Teoría 
 Curso 2010-2011  33 h   Teoría 
 Curso 2011-2012  33 h   Teoría 
 Curso 2012-2013  33 h   Teoría 
 Curso 2013-2014  33 h   Teoría 

 
Edafología 

Asignatura Optativa 
4º de la Licenciatura en Biología 

 Curso 2010-2011  30 h   Prácticas 
 Curso 2011-2012  20 h   Prácticas 
 Curso 2012-2013  30 h   Prácticas 

 
Ampliación de Química y Bioquímica 

Asignatura Básica 
1º del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y del Medio Rural y del Grado de Enología 
(vinculada) 

 Curso 2010-2011  46.7 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2011-2012  46.7 h   Teoría y Prácticas 
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 Curso 2012-2013  45.7 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2013-2014  45.7 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2014-2015  97.5 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2015-2016  57.0 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2016-2017  97.5 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2017-2018  97.5 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2018-2019  97.5 h   Teoría y Prácticas 
 

 
Química General 

Asignatura Básica 
1º del Grado en Ingeniería Forestal 

 Curso 2012-2013   96 h   Prácticas 
 Curso 2013-2014  126 h   Prácticas 
 Curso 2014-2015   60 h   Prácticas 
 Curso 2015-2016   40 h   Prácticas 
 

Química General 
Asignatura Básica 
1º del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y del Medio Rural 

 Curso 2014-2015   81 h   Prácticas 
 Curso 2018-2019   40 h   Teoría y Prácticas 

 
Evaluación de Impacto Ambiental: Instrumentos de Prevención y Control 

Asignatura Obligatoria 
3º del Grado en Ciencias Ambientales 

 Curso 2012-2013   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2013-2014   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2014-2015   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2015-2016   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2016-2017   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2017-2018   29 h   Teoría y Prácticas 
 Curso 2018-2019   29 h   Teoría y Prácticas 

 
Tecnología de las Bebidas 

Asignatura Optativa 
4º del Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 

 Curso 2014-2015   16.5 h   Teoría 
 Curso 2015-2016   16.5 h   Teoría 
 Curso 2016-2017   16.5 h   Teoría 

 
Química Agrícola y Agroalimentaria 

Asignatura Obligatoria 
2º del Grado en Química 
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 Curso 2016-2017   70.5 h   Teoría y Prácticas 

3.2.- DOCENCIA EN CURSOS DE POSTGRADO 

Máster 
Máster Agroalimentario 

Curso: Avances en Agroalimentación  2013/2014  0.25 
2014/2015  0.25 
2015/2016  0.25 

Programas de Doctorado 
Bienio   Cr. 

Enología (con Mención de Calidad)   2004/2006   1 
Enología (con Mención de Calidad)   2005/2007  1 
Ciencias Aplicadas al Medio Ambiente  2007/2009  1 
Ciencias Aplicadas al Medio Ambiente  2008/2010  1 

3.3.- DOCENCIA UNIVERSITARIA NO REGLADA 

Cátedra Intergeneracional “Profesor Francisco Santisteban” 
Programa Universitario para mayores 
Vicerrectorado de Estudios de Postgrado y Formación Continua 

“Taller de Enología: Uva-Vino-Cata” 
Curso 2014-2015  Peñarroya-Pueblonuevo 30 h 

 Curso 2015-2016  Lucena    30 h 
 Curso 2016-2017  Castro del Río   30 h 
     Pozoblanco   30 h 
 Curso 2017-2018  Priego de Córdoba  30 h 
     Puente Genil   30 h 
 Curso 2018-2019  Villa del Río   30 h 
     Cabra    30 h 

Instituto de Postgrado 
Formación Permanente 

“Inicio al Análisis Sensorial” 1 al 10 de marzo de 2016 6 h 
2 al 11 de mayo de 2017 5 h 
2 al 11 de mayo de 2018 5 h 

3.4.- DOCENCIA EN CENTROS PÚBLICOS NO UNIVERSITARIOS 

Profesora Sustituta Interina de Física y Química 
Consejería de Educación y Ciencia de la Junta de Andalucía   

24/11/2005 a 29/04/2006 
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01/07/2006 a 26/07/2006 

3.5.- DIRECCIÓN DE TESIS DOCTORALES 

Dña. María Pérez Serratosa 
Caracterización de la fracción colorante de vinos dulces Pedro Ximénez. Estudio de la 
etapa de pasificación de la uva en condiciones controladas. 

Defensa 29 de junio de 2009 
Sobresaliente cum laude 
Codirectores:  Dña. Julieta Mérida García 
   D. Manuel Medina Carnicer 
   Dña. Azahara López Toledano 
Estudios de Doctorado en Enología 

 
Dña. Ana Márquez Valle 
Estudio del secado en condiciones controladas y proceso de vinificación de uvas tintas 
destinadas a la obtención de vinos dulces andaluces de calidad. 

Defensa 7 de septiembre de 2012 
Apto cum laude 
Codirectores:  Dña. Julieta Mérida García 
   Dña. Azahara López Toledano 
Programa de Doctorado en Biociencias y Ciencias Agroalimentarias 
 

Dña. Belén Urbano Barraco 
Valorización de subproductos de la industria agroalimentaria para la mejora de la calidad de 
bebidas. 

Inscrita el 17 de febrero de 2017 
Directora:   Dña. Azahara López Toledano 
Programa de Doctorado en Biociencias y Ciencias Agroalimentarias 

3.6.- DIRECCIÓN DE TRABAJOS DE FIN DE MÁSTER 

D. Juan Martín Gómez 
Estudio del proceso de secado y elaboración de bebidas fermentadas a partir de 
arándanos. 

Curso 2014/2015 
Notable 
Codirectores:  Dña. María Pérez Serratosa 
   Dña. Azahara López Toledano 
Máster en Agroalimentación. Línea de investigación en Enología. 

Dña. Belén Urbano Barranco 
Reutilización del residuo de fermentación de cervecería para uso enológico. 
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Curso 2015/2016 
Sobresaliente 
Directora:   Dña. Azahara López Toledano 
Máster en Agroalimentación. Línea de investigación en Enología. 

Dña. Zulay Suira Ortiz 
Caracterización físico-química de Coffea arabica variedad Geisha y subproductos para la 
elaboración de nuevos productos agroindustriales. 

Curso 2015/2016 
Notable 
Directora:   Dña. Azahara López Toledano 
Máster en Agroalimentación. Línea de investigación en Procesos y Productos 
Agroalimentarios. 

3.7.- DIRECCIÓN DE TRABAJOS DE FIN DE GRADO 

Dña. Belén Urbano Barranco 
Valorización del residuo de prensado de uvas variedad Tempranillo pasificadas destinadas 
a la elaboración de vinos tintos dulces. 

Curso 2014/2015 
CA14-19-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 

Dña. Laura Tabero Cidoncha 
Evaluación y mejora ambiental de la UCO. 

Curso 2014/2015 
CA14-23-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
 

D. Gabriel Romero Zamora 
Identificación de un problema ambiental y propuestas de mejora en la Universidad de 
Córdoba. 

Curso 2015/2016 
CA15-23-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
 

D. Alejandro Peinazo Muñoz 
Evaluación y mejora ambiental en la UCO. 

Curso 2015/2016 
CA15-24-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
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Dña. Nuria Ruiz Aparicio 
Uso de clarificantes de proteína vegetal en vino blanco Montilla-Moriles. 

Curso 2015/2016 
Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Facultad de Veterinaria 
 

Dña. Mª Cruz Chamizo Álvarez 
Evaluación y mejora ambiental en la UCO. 

Curso 2016/2017 
CA16-24-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
 

Dña. Rafael Isaías Arrebola Yébenes 
Identificación de un problema ambiental y propuestas de mejora en la Universidad de 
Córdoba. 

Curso 2016/2017 
CA16-25-QAE 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
 

Dña. Ana Pozo Agundo 
Optimización del uso de nuevos clarificantes de origen vegetal en vinos blancos de la D.O. 
Montilla-Moriles. 

Curso 2016/2017 
BQ16-40-QAE 
Grado en Bioquímica. Facultad de Ciencias. 
 

Dña. Estefanía Muñoz Osuna 
Uso de clarificantes de proteína vegetal en vino blanco Montilla-Moriles. 

Curso 2016/2017 
Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Facultad de Veterinaria 
 

Dña. Alba Arias Arroyo 
Uso de clarificantes de proteína vegetal en vino blanco Montilla-Moriles. 

Curso 2016/2017 
Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Facultad de Veterinaria 
 

D. Javier Estévanez Ruiz 
Identificación de un problema ambiental y propuestas de mejora en la Universidad de 
Córdoba. 

Curso 2017/2018 
Grado en Ciencias Ambientales. Facultad de Ciencias. 
 

Dña. Estefanía Jiménez Moraleda 
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Diseño y desarrollo de material de apoyo y complementos docentes para la adecuación de 
la enseñanza de la asignatura de Química General para los alumnos del grado de IAMR 
que hayan cursado el bachiller técnico. 

Curso 2017/2018 
Grado en Química. Facultad de Ciencias 

 
Dña. Encarnación Álvarez de la Fuente 
Diseño y desarrollo de material de apoyo y complementos docentes para la adecuación de 
la enseñanza de la asignatura de Química General para los alumnos del grado de IF que 
hayan cursado el bachiller técnico. 

Curso 2017/2018 
Grado en Química. Facultad de Ciencias 

3.8.- EVALUACIÓN DE LA ACTIVIDAD DOCENTE 

3.8.1.- DOCENTIA 

Periodo de Evaluación: 2005/2006 a 2009/2010 
FAVORABLE: 83.43 sobre 100 puntos 

Periodo de Evaluación: 2010/2011 a 2014/2015 
MENCIÓN DE EXCELENCIA DOCENTE 
FAVORABLE: 90.82 sobre 100 puntos 

3.8.2.-ENCUESTAS AL ALUMNADO 

Curso 2006-2007 2 asignaturas  Nota media:  4.30 sobre 5.00 

Curso 2007-2008 2 asignaturas  Nota media:  4.46 sobre 5.00 

Curso 2008-2009 2 asignaturas  Nota media:  4.65 sobre 5.00 

Curso 2009-2010 3 asignaturas  Nota media:  4.33 sobre 5.00 

Curso 2010-2011 6 asignaturas  Nota media:  4.44 sobre 5.00 

Curso 2011-2012 7 asignaturas  Nota media:  4.58 sobre 5.00 

Curso 2012-2013 7 asignaturas  Nota media:  4.50 sobre 5.00 

Curso 2013-2014 5 asignaturas  Nota media:  4.51 sobre 5.00 

Curso 2014-2015 5 asignaturas  Nota media:  4.40 sobre 5.00 

Curso 2015-2016 5 asignaturas  Nota media:  4.54 sobre 5.00 
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3.9.- PROYECTOS DE INNOVACIÓN DOCENTE 

Reconocimiento y clasificación de minerales y rocas habituales mediante un sistema 
interactivo de enseñanza virtual 

Convocatoria 2003/2004 
Nº Proyecto: 03NP040 
Colaboradora 

Desarrollo de un programa multimedia interactivo para reconocer y clasificar rocas 
habituales 

Convocatoria 2004/2005 
Nº Proyecto: 04NP035 
Colaboradora 

Estudio de los aditivos alimentarios a través de una metodología multimedia 
Convocatoria 2006/2007 
Nº Proyecto: 06NB2068 
Colaboradora 

Aplicación práctica de la metodología del caso en dos asignaturas de la macroárea 
de Ciencias Experimentales 

Convocatoria 2008/2009 
Nº Proyecto: 08A2033 
Coordinadora 

Diseño y elaboración de un bloc de descriptores aromáticos para el apoyo a la 
docencia práctica en asignaturas relacionadas con las bebidas y alimentos. 

Convocatoria 2012/2013 
Nº Proyecto: FV-IN13/2013 
Colaboradora 

Sistemas de mandos interactivos y actividades transversales como herramientas de 
seguimiento y evaluación del nuevo modelo de enseñanza-aprendizaje en los grados 
de la Facultad de Ciencias. 

Convocatoria 2013/2014 
Nº Proyecto: 2013-11-2001 
Coordinadora Específica 

Sistemas de mandos interactivos y actividades transversales como herramientas de 
seguimiento y evaluación del nuevo modelo de enseñanza-aprendizaje en los grados 
de la Facultad de Ciencias. 

Convocatoria 2014/2015 
Nº Proyecto: 2013R-11-2001 
Coordinadora Específica 
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Uso de mandos interactivos de respuesta como base para la mejora de la docencia 
en los grados impartidos en la Facultad de Ciencias. 

Convocatoria 2015/2016 
Nº Proyecto: 2015-2-2007 
Coordinadora  

3.10.- CONGRESOS DOCENTES 

Complemento Virtual a la Enseñanza Práctica de Reconocimiento de Aromas 
Moyano, L.; Serratosa, M.P.; López-Toledano, A.; Mérida, J. y Zea, L.  
I Seminario Iberoamericano de Innovación Docente de la Universidad Pablo de Olavide. 
Sevilla, 2014 

Actividad No Presencial de Reconocimiento de Rocas Ígneas en 1º de Grado de 
Ciencias Ambientales 
Zea, L.; Serratosa, M.P.; López-Toledano, A.; Mérida, J. y Moyano, L. 
XII Foro Internacional Sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y la Educación 
Superior (FECIES). 
Sevilla, 2015 

Mejora del Proceso de Aprendizaje Fomentando la Participación a Través del Debate 
entre Iguales. 
López-Toledano, A.; Serratosa, M.P.; Mérida, J.; Zea, L. y Moyano, L. 
XII Foro Internacional Sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y la Educación 
Superior (FECIES). 
Sevilla, 2015 

El Portafolio como Apoyo a la Docencia Práctica en Química de Alimentos Mediante 
Actividades Basadas en el Aprendizaje Activo  
Serratosa, M.P.; Mérida, J.; López-Toledano, A.; Moyano, L. y Zea, L.  
XII Foro Internacional Sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y la Educación 
Superior (FECIES). 
Sevilla, 2015 

Uso de Mandos Interactivos de Respuesta en la Docencia Universitaria en los Nuevos 
Grados  
Pérez-Morales, M.R.; López-Toledano, A.; Bárcena, J.A.; Padilla, C.; Albujer, A.; Muñoz, E.; 
Marín, M.J.; Martínez. A.J.; Marinas, A.; Pérez-Vicente, C.; García-Martínez, M.T.; Cruz, M. 
y Blázquez, M. 
XII Foro Internacional Sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y la Educación 
Superior (FECIES). 
Sevilla, 2015 

Estudio Teórico-Práctico para el Reconocimiento de Rocas en el Grado de Ciencias 
Ambientales  
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Zea, L.; Serratosa, M.P.; López-Toledano, A.; Mérida, J. y Moyano, L. 
XXII Bienal de la Real Sociedad Española de Historia Natural 
Coimbra (Portugal), 2017 

3.11.- PUBLICACIONES DOCENTES 

Interactivity, participation and evaluation on-site class of the University lecture using 
interactive controls.  
Garcia-Martinez, M.T.; Garcia-Mauricio, J.C.; Perez-Morales, M.R. and López-Toledano, A. 
International Journal of Educational Research and Innovation, 4: 62-74. 2015. 

Uso de mandos interactivos de respuesta como base para la mejora de la docencia 
en los Grados impartidos en la Facultad de Ciencias  
Pérez-Vicente, C.; Siles, J.A.; Ruiz, M.C.; Martínez. A.J.; García, M.V. ; Martín, M.T. ; 
Bárcena, J.A.; Padilla, C.; Marquez, R.; Vazquez, R.; Diaz, A.M.; Marinas, A.; Delgado-
Marzo, J.M.; DeMiguel, G.; López-Toledano, A. y Pérez-Morales, M.R.; 
Revista de Innovación y Buenas Prácticas Docentes de la Universidad de Córdoba, 1: 42-
56. 2017. 

3.12.- OTROS MÉRITOS DOCENTES 

Asesorías académicas 

Grado de Química  Curso 2012-2013   6 alumnos asignados 
    Curso 2013-2014   7 alumnos asignados  
    Curso 2014-2015  10 alumnos asignados 

Selectividad 

 Junio 2014  Coordinadora de la Sede nº 8 (Lucena) 
    Vocal Corrector de Química 

 Junio 2015  Coordinadora de la Sede nº 8 (Lucena) 
    Vocal Corrector de Química 

 Junio 2017  Vocal Corrector de Química 

Olimpiadas de Química 

Vocal de la Comisión-Tribunal de las XXIX Olimpiadas de Química en su Fase 
Local. Marzo 2016. 

Organizadora y Presidente de la Comisión-Tribunal de las XXX Olimpiadas de 
Química en su Fase Local. Marzo 2017. 

Participación en Tribunales de Tesis Doctorales 
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Dña. Margarita Chaves Muñoz 
Uso de virutas de roble como sistema alternativo al envejecimiento en barrica de 
vinos Sherry tipo Oloroso 
Fecha de Lectura: 27 de julio de 2012 
Secretaria 

María del Pilar Delgado de la Torre 
Obtención de productos de alto valor añadido a partir de desechos de la vid y de la 
industria vitivinícola. 
Fecha de Lectura: 7 de mayo de 2015 
Secretaria 

Participación en Tribunales que califica el Periodo de Investigación de los Estudios 
de Tercer Ciclo 

Bienio 2008-2010. Programa de Doctorado: “Ciencias Aplicadas al Medio 
Ambiente” 

 D. Jesús Mª Rosario Socorro 
 D. Fidel González Torralva 
Fecha de Lectura: 7 de julio de 2010 
Vocal 

Participación en Tribunales de TFMs 

 Máster en Inglés para la Cualificación Profesional 
Convocatoria extraordinaria del curso académico 2012-2013 
Vocal 

D. Jorge García Pisuerga. Bilingualism in the city of Cordoba: 
effectiveness of the Andalusian Plan for the Encouragement of 
Multilingualism. 

Dña. Patricia Márquez Alonso. International Venues and Language 
support in English at UCO. 

 Convocatoria 2013/2014 
 Vocal 

Dña. Águeda Mª López Jurado. Analysis of materials and resources 
for developing oral skills with blind students. 
 
Dña. Mª José Rodríguez Baiget. La enseñanza del inglés en el 
alumnado con autismo: estado de la cuestión y propuesta de 
mejora. 

Participación en Tribunales de TFGs 

 Tribunal nº 1 Grado de Ciencias Ambientales. Curso 2013-2014. 
  22 de julio de 2014 
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Tribunal nº 1 Grado de Ciencias Ambientales. Curso 2015-2016. 
  14 de julio de 2016 

Tutora en el Programa de Prácticas Tuteladas de Alumnos en Empresas 

 Facultad de Ciencias 
  Curso  2007-2008 7 alumnos Grados de CCAA y Química 
   2009-2010 4 alumnos Grados de CCAA 
   2010-2011 6 alumnos Grados de CCAA y Química 
   2016-2017 2 alumnos Grado de CCAA 

 Facultad de Veterinaria 
Curso  2015-2016 1 alumno Grado de CYTA 
Curso  2016-2017 3 alumnos Grado de CYTA 

 ETSIAM 
Curso  2016-2017 1 alumno GIAMR 
   1 alumno  Máster de Ingeniería Agronómica 

Participación en el Plan Piloto de Adaptación al Espacio Europeo de Educación 
Superior 

 Facultad de Ciencias 
Evaluación del Impacto Ambiental. Licenciatura de Ciencias Ambientales. 
Curso 2006-2007. 

Fundamentos de Química Agrícola y Agroalimentaria. Licenciatura de 
Química. Cursos 2006-2007, 2009-2010 y 2010-2011. 

Programa Formativo Extracurricular  

 Organizadora. Facultad de Ciencias. Curso 2009-2010. 
Conferencia: “Ley de Gestión Integrada de la Calidad Ambiental y su 
Desarrollo Reglamentario.” 

Debate: “¿Necesitamos la Energía Nuclear?” 

La Noche Europea de l@s Investigador@s 

 Bocados de Ciencia. Cata de vino con los 5 sentidos 
Ponente. 2015 

  Ponente. 2016 

Jornadas de Introducción al Laboratorio Experimental de Química 

 Ponente. 2017 
 Organizadora y Ponente. 2018. 
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4.1.- PUBLICACIONES CIENTÍFICAS INDEXADAS 

Phenolic compounds and browning in Sherry wines subjected to oxidative and 
biological aging. 
Fabios, M.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry; 48(6): 2155-2159. 2000. 
ISSN: 0042-7500 

Yeast-induced inhibition of (+)-catechin and (-)-epicatechin degradation in model 
solutions. 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 50 (6): 1631-1635. 2002. 
ISSN: 0042-7500 

Adsorption of phenolic compounds and browning products in white wines by yeasts 
and their cell walls. 
Razmkhab, S.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 50 (25): 7432-7437. 2002. 
ISSN: 0042-7500 

Changes in color and phenolic compounds during oxidative aging of Sherry white 
wine. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Food Science, 68 (8): 2461-2468. 2003. 
ISSN: 0022-1147 

Interaction of yeasts with the products resulting from the condensation reaction 
between (+)-catechin and acetaldehyde. 
Lopez-Toledano, A.; Villaño-Valencia, D.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 52 (8): 2376-2381. 2004. 
ISSN: 0042-7500 

Optimization of the operating conditions for color correction in white wines based on 
the use of yeasts as fining agent. 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Food Science, 69 (8): 599-603. 2004. 
ISSN: 0022-1147 

Retention of browning compounds by yeasts involved in the winemaking of Sherry 
type wines 
Merida, J.; Lopez-Toledano, A.; Marquez, T.; Millan, C.; Ortega, J.M. and Medina, M. 
Biotechnology Letters, 27: 1565-1570. 2005. 
ISSN: 0141-5492 
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Yeasts used to delay browning in white wines 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Food Chemistry, 97: 498-504. 2006. 
ISSN: 0308-8146 

Influence of aerobic and anaerobic conditions and yeasts on the reaction between 
(+)-catechin and glyoxylic acid 
Merida, J.; Lopez-Toledano, A. and Medina, M. 
European Food Research and Technology, 222: 451-457. 2006. 
ISSN: 1438-2377 

Immobilized yeasts in κ-carragenate to prevent browning in white wines. 
Merida, J.; Lopez-Toledano, A. and Medina, M. 
European Food Research and Technology, 225: 279-286. 2007. 
ISSN: 1438-2377 

Colour correction in white wines by use of immobilized yeasts on κ-carragenate and 
alginate gels. 
Lopez-Toledano, A.; Merida, J.; and Medina, M. 
European Food Research and Technology, 225: 879-885. 2007. 
ISSN: 1438-2377 

Changes in color and phenolic compounds during the raisining of grape Cv. Pedro 
Ximenez. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Merida, J. and Medina, M. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 56 (8): 2810-2816. 2008. 
ISSN: 0042-7500 

Drying of Pedro Ximenez grapes in chamber at controlled temperature and with 
dipping pretreatments. Changes in the color fraction. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 56 (22): 10739-10746. 2008. 
ISSN: 0042-7500 

Changes of ochratoxin A in grapes inoculated with Aspergillus carbonarius and 
subjected to chamber-drying under controlled conditions. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Millan, C.; Medina, M. and Merida, J. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 58 (22): 11907-11912. 2010. 
ISSN: 0042-7500 

Changes in hydrophilic and lipophilic antioxidant activity in relation to their phenolic 
composition during the chamber drying of red grapes at a controlled temperature. 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 59: 1882-1892. 2011. 
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ISSN: 0042-7500 

Characterization of the colour fraction of Pedro Ximenez andalusian sweet wines 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A; Medina, M. and Merida, J. 
South African Journal of Enology & Viticulture, 32 (1): 155-163. 2011. 
ISNN: 0253-939X 

Differences in browning index and CIELAB coordinates of the two grape drying 
process, traditional sun-drying and chamber-drying and during the ageing of Pedro 
Ximenez sweet wine 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A; Medina, M. and Merida, J. 
Journal of Life Science, 5: 974-980. 2011. 
ISSN: 0042-7500 

Colour and phenolic compounds in sweet red wines from Merlot and Tempranillo 
grapes chamber-dried under controlled conditions 
Marquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A. and Merida, J. 
Food Chemistry, 130: 111-120. 2012. 
ISSN: 0308-8146 

Sensory analysis of sweet musts from Pedro Ximenez cv. grapes dried by different 
methods 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A. and Merida, J. 
South African Journal of Enology & Viticulture, 33 (1): 14-20. 2012. 
ISNN: 0253-939X 

4.2.- PUBLICACIONES CIENTÍFICAS NO INDEXADAS 

Compuestos fenólicos y color en tres tipos de vinos generosos sometidos a 
diferentes procesos de envejecimiento 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Merida, J. and Medina, M. 
Información Tecnológica (Chile), 12 (5): 71-76. 2001. 
ISSN: 0716-8756 
Evaluación externa por pares de los artículos enviados. Existencia de un comité 
científico internacional. Contenido exclusivo de artículos de investigación. Presencia 
en repertorios y boletines bibliográficos más vinculados a su especialidad. Publicación de 
artículos en más de una lengua 

Estudio de la composición polifenólica durante la crianza biológica de vinos blancos 
tipo Finos en condiciones controladas de laboratorio. 
Lopez-Toledano, A.; Ortega, A.F.; Mayen, M.; Merida, J. y Medina, M. 
Alimentaria. Revista de Tecnología e Higiene de los Alimentos, 348: 137-142. 2003. 
ISNN: 0300-5755 
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Evaluación externa por pares de los artículos enviados. Existencia de un comité científico 
internacional. Contenido exclusivo de artículos de investigación. Presencia en repertorios y 
boletines bibliográficos más vinculados a su especialidad 

Compuestos fenólicos y del aroma diferenciadores de vinos generosos tipo Fino y 
Oloroso. 
Mayen, M., Zea, L., Merida, J., Moyano, L., Lopez-Toledano, A., Medina, M. 
Enólogos. Investigación y Ciencia, 36: 30-33. 2005. 
ISSN: 1695-7296 
Evaluación externa por pares de los artículos enviados. Existencia de un comité científico 
internacional. Presencia en repertorios y boletines bibliográficos más vinculados a su 
especialidad. 

Compuestos fenólicos y del aroma diferenciadores de vinos generosos tipo Fino y 
Oloroso. 
Mayen, M., Zea, L., Merida, J., Moyano, L., Lopez-Toledano, A., Medina, M. 
www.infoagro.com Agroinformación. 2007. 

Mejora en la crianza biológica de vinos Finos mediante levaduras de velo 
seleccionadas y oxigenación controlada. 
Equipo investigación VITENOL 
www.universitasdigital.com/revista/htm_1412/rinvav.htm 

4.3.- CONTRIBUCIONES A CONGRESOS Y CONFERENCIAS CIENTÍFICAS 

4.3.1.- COMUNICACIONES EN CONGRESOS NACIONALES 

Oxidación de (+)-catequina en soluciones hidroalcohólicas modelo  
López-Toledano, A.; Bonilla, F.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
V Congreso Nacional de Enólogos 
Almendralejo – Mérida (Badajoz) 
Póster 
16-18 de abril de 1999 

Capacidad antioxidante de extractos de orujos de uva tinta  
Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
V Congreso Nacional de Enólogos 
Almendralejo – Mérida (Badajoz) 
Póster 
16-18 de abril de 1999 

http://www.infoagro.com/
http://www.universitasdigital.com/revista/htm_1412/rinvav.htm
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Composición de la fracción polifenólica de bajo peso molecular y parámetros de 
color de vinos comerciales tipo Fino, Amontillado y Oloroso producidos en la D.O. 
Montilla-Moriles. 
Fabios, M.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
4 de mayo de 1999 

Composición de la fracción de polifenoles derivados del flavan-3-ol y parámetros de 
color de vinos Finos de la D.O. Montilla-Moriles durante la crianza biológica 
controlada. 
Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
4 de mayo de 1999 

Estudio del color y composición de flavanos en el tratamiento de clarificación de 
vinos blancos mediante el uso de levaduras. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
9 de mayo de 2000 

Composición en fenoles derivados del flavan-3-ol, compuestos de oxidación y 
espectros UV-Vis de vinos comerciales tipo Fino, Amontillado y Oloroso producidos 
en la D.O. Montilla-Moriles. 
Ortega, A.F.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
9 de mayo de 2000 

Estudio comparativo del tratamiento de clarificación de vinos blancos. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
8 de mayo de 2001 

Estudio de un método de aceleración de la oxidación química para la obtención de 
vino tipo “Oloroso”. 
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Ortega, A.F.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
8 de mayo de 2001 

Optimización de un nuevo tratamiento tecnológico de corrección del pardeamiento 
en vinos blancos mediante el uso de levaduras. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
7º Congreso Nacional de Enólogos 
Pamplona 
Póster 
3 de junio de 2001 

Interacción de levaduras con compuestos del pardeamiento en vinos blancos Sherry. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
VI Jornadas GIENOL 
Valencia 
Póster 
5-7 de junio de 2001 

Estudio de dos escalas de vinos tipo Oloroso producidos en la D.O. Montilla-Moriles. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
8 de mayo de 2002 

Estudio comparativo de clarificación de vinos blancos con levaduras libres e 
inmovilizadas. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
8 de mayo de 2002 

Estudio preliminar de clarificación de vinos blancos con levaduras en continuo. 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
8 de mayo de 2003 
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Estudio comparativo del tratamiento de corrección de color de vinos blancos con 
levaduras en regímenes estático y dinámico. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
II Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
Orihuela (Alicante) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
3-6 de junio de 2003 

Aceleración química de vinos tipo “Oloroso” con cierto grado de crianza oxidativa. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J.; Medina, M. y Fernández-
Salguero, J. 
XXVI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia presentada por Lopez-Toledano, A. 
6 de mayo de 2004 

Utilización de células de levadura para eliminar compuestos coloreados derivados de 
la condensación acetaldehído y (+)-catequina. 
Márquez, M.T.; Lopez-Toledano, A.; Millán, C.; Mérida, J. y Ortega, J.M. 
VIII Jornadas Científicas de los Grupos de Investigación Enológica  
Palencia 
Póster 
1-3 de junio de 2005 

Influencia de los compuestos de alto peso molecular en el color de las pasas 
destinadas a la elaboración de vino dulce Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIX Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros  
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia  
10 de mayo de 2007 

Evolución de la fracción del color durante la pasificación tradicional por soleo de la 
uva Pedro Ximénez. 
Mérida, J.; Ruíz, M.J.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; y Medina, M. 
IX Congreso Nacional de Investigación Enológica 
Badajoz 
Póster 
29 de mayo al 1 de junio de 2007 

Evolución de compuestos fenólicos durante la pasificación por soleo. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXX Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra De Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
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Ponencia 
8 de mayo de 2008 

Estudio del color y polifenoles totales en vinos dulces comerciales Pedro Ximénez de 
la Denominación de Origen Montilla-Moriles. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XIV Congreso Nacional de Enólogos 
San Lorenzo Del Escorial (Madrid) 
Póster 
12-14 de junio de 2008 

Influencia de la temperatura y pretratamientos de emulsión en las características 
cromáticas y organolépticas de mostos de pasas Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Márquez, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia 
7 de mayo de 2009 

Evolución de la fracción del color de vinos dulces Pedro Ximénez sometidos a 
crianza oxidativa. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Márquez, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
X Congreso Nacional de Investigación Enológica 
Ourense 
Ponencia 
3-5 de junio de 2009 

Alternativa de secado de las uvas al sol para la elaboración de vinos Pedro Ximénez. 
Mérida, J.; Serratosa, M.P.; Márquez, A.; Lopez-Toledano, A. y Medina, M. 
XV Congreso Nacional de Enólogos 
Zaragoza 
Póster 
23-25 de abril de 2010 

Influencia de la temperatura de secado en el color para la obtención de vinos tintos 
dulces de uvas cv. Cabernet Sauvignon. 
Márquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. y Mérida, J. 
XXXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Almendralejo (Badajoz) 
Ponencia 
6 de mayo de 2010 

Pasificación controlada de uvas Merlot contaminadas con Aspergillus carbonarius. 
Márquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. y Mérida, J. 
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XI Congreso Nacional de Investigación Enológica (Extensivo a Iberoamérica) 
Jerez de la Frontera (Cádiz) 
Póster 
1-3 de junio de 2011 

4.3.2.- COMUNICACIONES EN CONGRESOS INTERNACIONALES 

Aceleración del envejecimiento oxidativo de vinos blancos en condiciones 
controladas. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
6º Simposio de Vitivinicultura do Alentejo 
Évora (Portugal) 
Ponencia 
26-28 de mayo de 2004. 

Inhibition of white wine browning in presence of immobilized yeasts. 
Medina, M.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M. and Mérida, J. 
OIV – Congress  
Hofburg (Viena, Austria) 
Póster 
7 de julio de 2004. 

Use of yeast cells to eliminate colored compounds responsible for the browning of 
white wines  
Márquez, T.; Lopez-Toledano, A.; Millán, C.; Mérida, J.; Medina, M. and Ortega, J.M. 
XXIX Congreso Mundial de la Viña y el Vino 
Logroño (España) 
Póster 
25-30 de junio de 2006 

Color stabilization of white wines and influence on the aroma profile in presence of 
immobilized yeasts  
Lopez-Toledano, A.; Moyano, L.; Zea, L.; Mérida, J. and Medina, M. 
XXXTH World Congress of Vine and Wine 
Budapest (Hungría) 
Póster 
10-16 de junio de 2007 

Comparative study of traditional sun-raisining and by drying in chamber of grape cv. 
Pedro Ximénez destined to sweet wine production. 
Mérida, J.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A. and Medina, M. 
XXXITH World Congress of Vine and Wine 
Verona (Italia) 
Póster 
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15-20 de junio de 2008 

Influence of the temperature in the color of the raisins obtained from grapes cv. 
Pedro Ximenez dried in chamber at controlled conditions. 
Mérida, J.; Lopez-Toledano, A.; Serratosa, M.P. and Medina, M. 
32nd World Congress of Vine and Wine. 7th General Assembly of the OIV. 
Zagreb (Croacia) 
Póster 
28 de junio a 3 de julio de 2009 

Compostos fenólicos obtidos de uvas secas em câmara com temperatura controlada 
da casta Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Márquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. and Medina, M. 
8th Alentejo Vine and Wine Symposium. 
Évora (Portugal) 
Comunicación 
5-7 de mayo de 2010 

Influence of dipping pretreatments in drying of Pedro Ximenez grapes in chamber at 
controlled temperature. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Marquez, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Third International Symposium Macrowine 
Torino (Italia) 
Póster 
17-18 de junio de 2010 

Color of Pedro Ximenez sweet wine: from grape to raisin and wine. 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Interim Meeting of the International Color Association “Color and Food” 
Mar de Plata (Argentina) 
Póster 
12-15 de octubre de 2010 

Phenolic compounds, antioxidant activity and color in Tempranillo grapes during 
their drying at controlled temperature. 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
9th Symposium OENO 
Bordeaux (Francia) 
Póster 
15-17 de junio de 2011 

Ochratoxin A in Pedro Ximenez swet wines. 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
XXXIV World Congress of Vine and Wine 
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Porto (Portugal) 
Póster 
20-27 de junio de 2011 

Tannic profile of musts and sweet wines during the drying of red grapes in chamber 
at controlled temperature and vinification. 
Marquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Merida, J.; Lorrain, B. and Teissedre, 
P.L. 
Macrowine 
Bordeaux (Francia) 
Póster 
18-21 de junio de 2012 

Improvement of sweet red wines color after drying of grapes in chamber at controlled 
temperature. 
Marquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A. and Merida, J. 
Macrowine 
Bordeaux (Francia) 
Póster 
18-21 de junio de 2012 

Potential use as a natural food additive of the raisin compressed wastes. 
Urbano, B.; Lopez-Toledano, A.; Serratosa, M.P.; Moyano, L.; Zea, L. and Merida, J. 
10º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo 
Évora (Portugal) 
Póster 
4-6 de mayo de 2016 

Comparación de la eficacia de lías de levaduras de envejecimiento con levaduras de 
panificación deshidratadas para retardar la formación de compuestos de 
pardeamiento en vinos blancos. 
Urbano, B.; Lopez-Toledano, A.; Serratosa, M.P.; Moyano, L.; Zea, L. and Merida, J. 
Congreso Internacional del Vino en Andalucía 
Sanlúcar de Barrameda, Cádiz. 
Comunicación oral 
13-15 de septiembre de 2018 

Estudio de las propiedades antioxidantes y de las características nutricionales de 
“vinos” elaborados a partir de frutas exóticas. 
Nuñez-Cárdenas, L.; Serratosa, M.P.; Dellacasa Beltrame, E.; Zea, L.; Lopez-Toledano, A. 
and Moyano, L. 
Congreso Internacional del Vino en Andalucía 
Sanlúcar de Barrameda, Cádiz. 
Comunicación oral 
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13-15 de septiembre de 2018 

4.4.- LIBROS Y CAPÍTULOS DE LIBROS 

4.4.1.- LIBROS 

Levaduras como inhibidoras del pardeamiento. Estudio en vino blanco tipo Fino. 
López-Toledano, A. y Mérida. J. 
Ed. Académica Española. 2012. 
ISBN: 978-3-659-05155-5 

4.4.2.- CAPÍTULOS DE LIBROS 

Aditivos potenciadores del sabor. 
Moyano, L.; Serratosa, M.P. y López-Toledano, A. 
Pág.: 267-289.  
En: Aditivos Alimentarios. Coord. Inmaculada Mateos-Aparicio 
Ed. Dextra. Madrid, 2017 
ISBN: 978-84-16898-18-3 

4.4.3.- CAPÍTULOS DE LIBROS DE CONGRESOS 

Oxidación de (+)-catequina en soluciones hidroalcohólicas modelo  
López-Toledano, A.; Bonilla, F.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
Vino: Calidad Milenio tras Milenio. 
Libro de Conferencias V Congreso Nacional de Enólogos. 1999. 
Pág.: 113-116 

Capacidad antioxidante de extractos de orujos de uva tinta  
Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
Vino: Calidad Milenio tras Milenio. 
Libro de Conferencias V Congreso Nacional de Enólogos. 1999. 
Pág.: 117-120 

Composición de la fracción polifenólica de bajo peso molecular y parámetros de 
color de vinos comerciales tipo Fino, Amontillado y Oloroso producidos en la D.O. 
Montilla-Moriles. 
Fabios, M.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2000 
ISBN: 84-7930-074-4 
Pág.: 279-288 
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Composición de la fracción de polifenoles derivados del flavan-3-ol y parámetros de 
color de vinos Finos de la D.O. Montilla-Moriles durante la crianza biológica 
controlada. 
Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2000 
ISBN: 84-7930-074-4 
Pág.: 301-311 

Estudio del color y composición de flavanos en el tratamiento de clarificación de 
vinos blancos mediante el uso de levaduras. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2001 
ISBN: 84-7930-076-0 
Pág.: 427-436 

Composición en fenoles derivados del flavan-3-ol, compuestos de oxidación y 
espectros UV-Vis de vinos comerciales tipo Fino, Amontillado y Oloroso producidos 
en la D.O. Montilla-Moriles. 
Ortega, A.F.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2001 
ISBN: 84-7930-076-0 
Pág.: 437-448 

Estudio comparativo del tratamiento de clarificación de vinos blancos. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2002 
ISBN: 84-7930-078-7 
Pág.: 295-305 

Estudio de un método de aceleración de la oxidación química para la obtención de 
vino tipo “Oloroso”. 
Ortega, A.F.; Bonilla, F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2002 
ISBN: 84-7930-078-7 
Pág.: 307-317 

Estudio comparativo del tratamiento de corrección de color de vinos blancos con 
levaduras en regímenes estático y dinámico. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
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II Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
Ed. UMH. Alicante, 2002. 
ISBN Vol. 1: 84-95893-75-4 
ISBN O.C.: 84-95893-74-6 
Pág.: 339-342 

Interacción de levaduras con compuestos del pardeamiento en vinos blancos Sherry. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
Libro de Actas VI Jornadas GIENOL 
Ed. UPV. Valencia, 2003 
ISBN: 84-9705-386-9 
Pág.: 311-315 

Estudio de dos escalas de vinos tipo Oloroso producidos en la D.O. Montilla-Moriles. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2003 
ISBN: 84-7930-079-5 
Pág.: 265-274 

Estudio comparativo de clarificación de vinos blancos con levaduras libres e 
inmovilizadas. 
Bonilla, F.; Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2003 
ISBN: 84-7930-079-5 
Pág.: 275-285 

Estudio preliminar de clarificación de vinos blancos con levaduras en continuo. 
Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXV Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Caja de Badajoz y Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2004 
ISBN: 84-7930-084-1 
Pág.: 267-276 

Aceleración del envejecimiento oxidativo de vinos blancos en condiciones 
controladas. 
Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J. y Medina, M. 
6º Simposio de Vitivinicultura do Alentejo. 2004 
Actas, Vol. 2 
Pág.: 106-113 

Aceleración química de vinos tipo “Oloroso” con cierto grado de crianza oxidativa. 
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Ortega, A.F.; Lopez-Toledano, A.; Mayen, M.; Mérida, J.; Medina, M. y Fernández-
Salguero, J. 
XXVI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2005 
ISBN: 84-7930-087-6 
Pág.: 359-369 

Utilización de células de levadura para eliminar compuestos coloreados derivados de 
la condensación acetaldehído y (+)-catequina. 
Márquez, M.T.; Lopez-Toledano, A.; Millán, C.; Mérida, J. y Ortega, J.M. 
Avances en Ciencias y Técnicas Enológicas-1 
Ed. ITACyL y GIENOL. Valladolid, 2005 
ISBN: 84-933654-8-3 
Pág.: 181-183 

Evolución de la fracción del color durante la pasificación tradicional por soleo de la 
uva Pedro Ximénez. 
Mérida, J.; Ruíz, M.J.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; y Medina, M. 
Avances en Ciencias y Técnicas Enológicas. 
Ed. Junta de Extremadura, Consejería de Economía y Trabajo. Badajoz, 2007 
ISBN: 978-84-690-6060-5 
Pág.: 390-392 

Influencia de los compuestos de alto peso molecular en el color de las pasas 
destinadas a la elaboración de vino dulce Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXIX Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros  
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2008 
ISBN: 978-84-7930-093-0 
Pág.: 235-243 

Evolución de compuestos fenólicos durante la pasificación por soleo. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXX Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra De Barros 
Ed. Cultural Santa Ana. Centro Universitario. Badajoz, 2009 
ISBN: 978-84-7930-094-9 
Pág.: 419-428 

Evolución de la fracción del color de vinos dulces Pedro Ximénez sometidos a 
crianza oxidativa. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Márquez, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
Nuevos Horizontes en la Viticultura y Enología 
Ed. Servizo de Publicacións Universidad de Vigo. Ourense, 2009 
ISBN: 978-84-8158-438-7 
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Pág.: 421 

Influencia de la temperatura y pretratamientos de emulsión en las características 
cromáticas y organolépticas de mostos de pasas Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Márquez, A.; Mérida, J. y Medina, M. 
XXXI Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Centro Universitario Santa Ana. Badajoz, 2010 
ISBN: 978-84-7930-096-5 
Pág.: 173-187 

Compostos fenólicos obtidos de uvas secas em câmara com temperatura controlada 
da casta Pedro Ximénez. 
Serratosa, M.P.; Márquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Mérida, J. and Medina, M. 
8th Alentejo Vine and Wine Symposium. 
Actas 
Pág: 123-132 

Influence of dipping pretreatments in drying of Pedro Ximenez grapes in chamber at 
controlled temperature. 
Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Marquez, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Quaderni di Scienze Viticole ed Enologiche 
Torino (Italia), 2010 
ISNN: 1970-6545 
Pág.: 191-306 

Ochratoxin A in Pedro Ximenez swet wines. 
Serratosa, M.P.; Marquez, A.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. and Merida, J. 
Proceedings of the 34th World Congress of Vine and Wine 
Ed. Um Porto para O Mundo. Associaçâo para o Congresso OIV 2011. 
ISBN: 978-989-20-2449-3 

Influencia de la temperatura de secado en el color para la obtención de vinos tintos 
dulces de uvas cv. Cabernet Sauvignon. 
Márquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. y Mérida, J. 
XXXII Jornadas de Viticultura y Enología de Tierra de Barros 
Ed. Centro Universitario Santa Ana. Badajoz, 2011 
ISBN: 978-84-7930-097-3 
Pág.: 163-176 

Pasificación controlada de uvas Merlot contaminadas con Aspergillus carbonarius. 
Márquez, A.; Serratosa, M.P.; Lopez-Toledano, A.; Medina, M. y Mérida, J. 
Actualizaciones en Investigación Vitivinícola. 
Ed. GIENOL. Cádiz, 2011. 
ISBN: 978-84-938945-6-6 
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Pág.: 291-294 

Potential use as a natural food additive of the raisin compressed wastes. 
Urbano, B.; Lopez-Toledano, A.; Serratosa, M.P.; Moyano, L.; Zea, L. and Merida, J. 
10º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo 
Livro de Atas 
Pág.: 287-296 

4.5.- PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN  

Fabricación y ensayo de un dispositivo industrial para la aceleración en la crianza de 
vinos finos andaluces. 
Número del proyecto: 1FD97-0669 
Institución: Unión Europea (Fondos FEDER) y Ministerio de Educación y Cultura 
Director: Manuel Medina Carnicer 
Participantes: Ortega, J.M.; Moreno, J.; Mérida, J.; Millán, C.; Mayén, M.; Zea, L.; Luna, 
J.J.; Moyano, L.; García-Mauricio, J.C.; López-Toledano, A. 
Cuantía: 24.461.000 pts. 
Duración: 1998-2001 

Mejora de la crianza biológica de vinos finos. Desarrollo genético de levaduras 
enológicas y aceleración del proceso. 
Número del proyecto: ALI98-1047-C02-01 
Institución: Ministerio de Educación y Cultura 
Director: Manuel Medina Carnicer 
Participantes: Moreno, J.; Mérida, J.; Mayén, M.; Zea, L.; Moyano, L.; López-Toledano, A. 
Cuantía: 22.773.716 pts. 
Duración: 1998-2001 

Mejora de la biotecnología fermentativa y de crianza biológica de vinos blancos 
mediante el uso de levaduras recombinantes sobreproductoras de glicerol y 
consumidoras de ácido glucónico. 
Número del proyecto: VINO0-039-C2-1 
Institución: Ministerio de Ciencia y Tecnología 
Director: Manuel Medina Carnicer 
Participantes: Ortega, J.M.; García-Mauricio, J.C.; Millán, C.; Moreno, J.; Zea, L.; Mayén, 
M.; Mérida, J.; Moyano, L.; López-Toledano, A. 
Cuantía: 4.032,00 € 
Duración: 2000-2002 

Uso de levaduras y sus constituyentes celulares como agentes de corrección y 
prevención del pardeamiento en vinos blancos 
Número del proyecto: AGL2002-04154-C02-02 
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Institución: Ministerio de Ciencia y Tecnología 
Director: Manuel Medina Carnicer 
Participantes: Moreno, J.; Mérida, J.; Mayén, M.; Zea, L.; Moyano, L.; Ortega, J.M.; Millán, 
C.; García-Mauricio, J.C.; Cortés, B.; Muñoz, D.; López-Toledano, A.; Berlanga, T.; Valero, 
E. 
Cuantía: 57.500,00 € 
Duración: 2000-2003 

Pasificación alternativa al soleo tradicional y mejora de la etapa fermentativa para la 
obtención de vinos dulces andaluces Pedro Ximénez 
Número del proyecto: AGL2006-04285 
Institución: Ministerio de Educación y Ciencia  
Director: Manuel Medina Carnicer 
Participantes: Mérida, J.; Zea, L.; Moyano, L.; Millán, C.; García-Mauricio, J.C.; López-
Toledano, A. 
Cuantía: 103.213,00 € 
Duración: 01/10/2006 - 30/09/2009 

La juventud universitaria ante la igualdad y la violencia de género. 
Directoras: María Isabel Carvajal Gómez y María José Díaz-Aguado Jalón 
Delegación del Gobierno para la Violencia de Género del Ministerio de Sanidad, Política 
Social e Igualdad y la Unidad de Psicología Preventiva de la Universidad Complutense de 
Madrid. 
Proyecto de Ámbito Estatal. Participación de 12 Universidades. 
Coordinadora del Equipo Investigador de la Universidad de Córdoba. 2011. 

Identificación y caracterización funcional de factores de transcripción y proteínas 
reguladoras de la calidad del fruto de fresa. Estudios de regulación epigenética de la 
maduración de la fruta de la fresa. 
Número del proyecto: AGL2014-55784-C2-2-R 
Institución: Ministerio de Economía y Competitividad 
Cuantía: 187.550,00 € 
Duración: 01/01/2015 – 31/12/2017  

4.6.- CONTRATOS CON EMPRESAS 

Realización de ensayos con nuevos vinos singulares de la D.O. Montilla-Moriles  
Empresa: Alvear, S.A. 
Responsable del Contrato: Lourdes Moyano Cañete 

4.7.- PATENTES  
 
Nuevas aplicaciones de geles conteniendo levaduras inmovilizadas. 
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Medina, M.; Mérida, J.; Mayen, M.; Ortega, J.M.; Moreno, J.J.; Zea, L.; Moyano, L.; Millán, 
C.; García-Mauricio, J.C.; López-Toledano, A.; Muñoz, D.; Berlanga, T.; Maestre, O. y 
Peinado, R. 
Número de Publicación: 2 192 986 

 
Procedimiento de obtención de biocápsulas de levaduras, biocápsulas así obtenidas 
y aplicaciones. 
Peinado, R.; García-Mauricio, J.C.; Moreno, J.J.; Ortega, J.M.; Medina, M.; Mérida, J.; 
Millán, C.; Mayen, M.; Zea, L.; Moyano, L.; Valero, E.; Muñoz, D.; López-Toledano, A. Y 
Maestre, O. 
Número de Publicación: 2 204 316 

4.8.- ESTANCIAS  

Etude structurale des tanins des vins blancs. 
INRA. Institut des Produits de la Vigne.  
Unité de Recherches des Polymères et des Techniques Physico-Chimiques. 
Montpellier. Francia 
14/09/2001 – 14/12/2001 

4.9- BECAS Y AYUDAS 

Beca de Colaboración 
Departamento de Química Agrícola y Edafología. 
Universidad de Córdoba 

Ministerio de Educación y Ciencia 
Curso 1997-1998 

Beca FPI  
Asociada al Proyecto de Investigación ALI1998-1047-C02-01 
Departamento de Química Agrícola y Edafología. 
Universidad de Córdoba 

Ministerio de Educación y Cultura 
01/01/1999-31/12/2002 

Ayuda para Estancia Breves en el Extranjero 
Destino: INRA - Institut des Produits de la Vigne.  
Unité de Recherches des Polymères et des Techniques Physico-Chimiques. Montpellier 

(Francia) 
Ministerio de Ciencia y Tecnología 
3 meses  
2001 
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4.10- OTROS MÉRITOS  

XII Premio de Investigación José Luis Mesías Iglesias 
Centro Universitario Cultural Santa Ana 
Almendralejo (Badajoz), 2002. 

 

5.1.- CARGOS ACADÉMICOS UNIPERSONALES 

Secretaria de Departamento 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Desde 01/06/2014 a 07/06/2017 

5.2- PARTICIPACIÓN EN ÓRGANOS COLEGIADOS  

Claustro Universitario 
Estamento de Alumnos. Universidad de Córdoba 
Desde curso 1994-1995 a curso 1997-1998 

Junta de Facultad de Ciencias 
Representante del Grupo B (Profesores Contratados Doctores, Profesores 
Colaboradores, Ayudantes y Asociados) 
Desde 13 de febrero de 2014 hasta la actualidad 

Consejo de Departamento 
Departamento de Química Agrícola y Edafología 
Desde 01/07/2000 a 31/12/2002 como Becaria FPI 
Desde 01/07/2005 a 24/11/2005 como Doctora con Cargo a Proyecto 
Desde 13/02/2007 a 01/02/2009 como Ayudante con Doctorado 
Desde 02/02/2009 hasta la actualidad como Profesora Contratada Doctora 

5.3- PARTICIPACIÓN EN COMISIONES  

Consejo Municipal del Medio Ambiente del Ayuntamiento de Córdoba 
Vocal designado por la Universidad 
Desde 2205/2017 

Comité de Prácticas Externas del Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
Facultad de Veterinaria 
Vocal 
Curso 2016-2017 

ANECA – Panel Evaluador del Programa de Acredita Plus 
Vocal 
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Panel 20+: 6-7 de octubre de 2015 en la Universidad Politécnica de Madrid  
Evaluación del Grado en Ingeniería Química 

Panel 42+: 18-19 de enero de 2016 en la Universidad de Oviedo  
Evaluación del Grado en Ingeniería en Tecnologías Mineras 

Subcomisión de Docencia de la Licenciatura / Grado de Química de la Facultad de 
Ciencias 

Vocal 
2010 

Comisión de Planes de Estudios de Químicas  
Facultad de Ciencias. 
Vocal representante de alumnos 
Curso 1995-1996 
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6.1.- ACREDITACIONES   

Profesor Titular de Universidad 
ANECA 
15 de julio de 2013 

Profesor Contratado Doctor 
ANECA 
23 de mayo de 2007 

Profesor Contratado Doctor 
Agencia Andaluza de Evaluación 
16 de mayo de 2007 

Profesor de Universidad Privada 
Agencia Andaluza de Evaluación 
16 de mayo de 2007 

Profesor Ayudante Doctor 
ANECA 
25 de enero de 2005 

Profesor Colaborador 
ANECA 
23 de mayo de 2007 

 

6.2.- NOMBRAMIENTOS   

Alumna Colaboradora 
Departamento de Química Agrícola y Edafología. Universidad de Córdoba 
Curso 1996-1997 
Curso 1997-1998 

Colaboradora Honoraria 
Departamento de Química Agrícola y Edafología. Universidad de Córdoba 
Curso 1998-1999 
Curso 2002-2003 
Curso 2003-2004 
Curso 2005-2006 
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Colaborador del Tribunal Calificador de las pruebas selectivas para el ingreso en la 
Escala de Auxiliares Administrativos 

Universidad de Córdoba 
14 de diciembre de 2013 

6.3.- RECONOCIMIENTOS   

Trienios 
1 de julio de 2008 
1 de julio de 2011 
1 de julio de 2014 
1 de julio de 2017 

Méritos Docentes 
13/02/2007 a 12/02/2012 
12/02/2012 a 12/02/2017 

Evaluación Actividad Investigadora CNEAI 
Periodo 1999-2004 
Periodo 2005-2010 

Catadora en el IV Concurso Nacional de Calidad de Vino Ecológico 
Premios Eco-racimo 2003 
EPEA – Diputación de Córdoba  
5 de abril de 2003 
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