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GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO -

Apellidos: ROS BERRUEZO -
Nombre: GASPAR FRANCISCO

Situacion profesional actual

Entidad empleadora: Facultad de Veterinaria Tipo de entidad: Universidad
Departamento: Tecnologia de Alimentos, Nutricion y Bromatologia, Facultad de Veterinaria
Categoria profesional: Catedratico de Gestion docente (Si/No): Si
Universidad

Ciudad entidad empleadora: Murcia, Regién de Murcia, Espafia

Teléfono: (34) 868884794 Fax: (34) 868884147 Correo electrénico: gros@um.
es

Modalidad de contrato: Funcionario/a Régimen de dedicacion: Tiempo completo
Primaria (Céd. Unesco): 320600 - Ciencias de la nutricion
Secundaria (Céd. Unesco): 330900 - Tecnologia de los alimentos
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Formacion académica recibida

Titulacion universitaria

Estudios de 1°y 2° ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,
Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

Titulacion universitaria: Titulado Superior

Nombre del titulo: Licenciado en Veterinaria Especialidad Bromatologia, Sanidad y Tecnologia de los
Alimentos

Ciudad entidad titulacion: Cérdoba, Andalucia, Espafia

Entidad de titulacion: Facultad de Veterinaria Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulacién: 1985

Nota media del expediente: Notable

Doctorados

Programa de doctorado: Doctor en Programa Oficial de Posgrado en Veterinaria y ciencias alimentarias
Entidad de titulacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad titulacion: Murcia, Region de Murcia, Espaia

Fecha de titulaciéon: 1988

Titulo de la tesis: Modificaciones de la fraccion albumina del guisante Pisum sativum, L. procesado
térmicamente.
Director/a de tesis: Francisco Rincén Ledn

Conocimiento de idiomas

Idioma Habla Lee Escribe

Inglés

Bien Bien Bien

Actividad docente

Formacién académica impartida

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: PRACTICUM

Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio

Tipo de asignatura: PRACTICAS

Titulacion universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2016 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 12
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

2 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS TUTELADAS
Tipo de docencia: Leccién Magistral
Tipo de asignatura: PRACTICAS
Titulacion universitaria: GRADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 24

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

3 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS EXTERNAS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Leccién Magistral
Tipo de asignatura: PRACTICAS
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN INGENIERIA QUIMICA

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 12

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

4 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: GESTION DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Leccién Magistral
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 2012 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

5 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNICAS AVANZADAS DE ANALISIS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Leccién Magistral
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 2012 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

6 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: INICIACION A LA INVESTIGACION
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE RECURSOS PESQUEROS Y
ACUICULTURA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 12

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

7 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: GESTION DE LA INVESTIGACION, DE LA INNOVACION Y DE LA
TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN INGENIERIA QUIMICA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

8 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: COMPUESTOS BIOACTIVOS Y ALIMENTOS FUNCIONALES
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

9 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DISENO DE EXPERIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2
Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

10 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE RIESGOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

11 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS DE INVESTIGACION

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

12 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS EXTERNAS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

13 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS DE INVESTIGACION
Tipo de programa: Master oficial
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
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Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS EXTERNAS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE ALIMENTARIA

Tipo de programa: Licenciatura

Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacion universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 9

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION HUMANA

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio Leccion
Magistral Seminarios

Titulacién universitaria: GRADO EN ENFERMERIA MURCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICUM

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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18 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ESTANCIAS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 24

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

19 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE INSPECCION Y CONTROL ALIMENTARIO

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 6

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 14

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

20 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE ALIMENTARIA
Tipo de programa: Licenciatura
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 9

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

21 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION HUMANA

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién
Magistral, Seminarios

Titulacién universitaria: GRADO EN ENFERMERIA MURCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICUM

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ESTANCIAS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Troncal

Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 24

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE, INSPECCION Y CONTROL ALIMENTARIO

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 6

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 14

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD Y TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE RECURSOS PESQUEROS Y
ACUICULTURA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: BIODISPONIBILIDAD DE NUTRIENTES

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: MICROBIOLOGIA PREDICTIVA

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION HUMANA

Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién Magistral, Seminarios
Titulacion universitaria: GRADO EN ENFERMERIA MURCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y DIETETICA

Tipo de programa: Diplomatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: DIPLOMADO EN ENFERMERIA

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 10

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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30

31

32

33

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y EVALUACION SENSORIAL DE
LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 10

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NORMALIZACION Y LEGISLACION ALIMENTARIAS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE INSPECCION Y TECNOLOGIA ALIMENTOS DE ORIGEN NO
ANIMAL

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y DIETETICA

Tipo de programa: Diplomatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: DIPLOMADO EN ENFERMERIA

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 10

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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34 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y EVALUACION SENSORIAL DE
LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 10

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

35 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NORMALIZACION Y LEGISLACION ALIMENTARIAS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

36 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE, INSPECCION Y TECNOLOGIA ALIMENTOS DE ORIGEN NO
ANIMAL

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

37 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA CARNE
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ACUICULTURA: ASPECTOS BASICOS Y APLICADOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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38

39

40

41

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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42

43

44

45

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE ALIMENTARIA

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio Practica AulaProblemas

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 9

Fecha de finalizacion: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 7

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA
Frecuencia de la actividad: 6

Fecha de finalizacion: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ESTUDIOS DE DOCTORADO: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS,
NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: DOCTORADO: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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46

47

48

49

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE ALIMENTARIA

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio, Practica Aula-Problemas

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 9

Fecha de finalizacion: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 7

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA
Frecuencia de la actividad: 6

Fecha de finalizacion: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ENVEJECIMIENTO: NUTRICION ALIMENTACION Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: BIOLOGIA Y PATOLOGIA DEL ENVEJECIMIENTO

Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INGREDIENTES INNOVACIONES TECNOLOGICAS Y DESARROLLO
NUEVOS PRODUCTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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50 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ENVEJECIMIENTO: NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: BIOLOGIA Y PATOLOGIA DEL ENVEJECIMIENTO
Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

51 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INGREDIENTES, INNOVACIONES TECNOLOGICAS Y DESARROLLO
NUEVOS PRODUCTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

52 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

53 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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54 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

55 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER:ALIMENTACION INFANTIL
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

56 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER:ALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTO
BIOACTIVOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

57 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
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58 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

59 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ENVEJECIMIENTO: NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: BIOLOGIA Y PATOLOGIA DEL ENVEJECIMIENTO
Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

60 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ENVEJECIMIENTO: NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: BIOLOGIA Y PATOLOGIA DEL ENVEJECIMIENTO
Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

61 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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62 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

63 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

64 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

65 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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66 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

67 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA CARNE
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ACUICULTURA: ASPECTOS BASICOS Y APLICADOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

68 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

69 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

70 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
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Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

71 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER ALIMENTACION INFANTIL
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

72 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER ALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTOS
BIOACTIVOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

73 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

74 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
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Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

75 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

76 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

77 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

78 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

v ¥ GOBIERNO MINISTERIO Eg:gﬁlgré EEENDLA
DE ESPARIA DE ECONOMIA
L Y COMPETITIVIDAD ¥ LA TECNOLOGIA

22



M C
% V[N CURRICULLM VITAE NORMALIZADO dcf32032f34212b520906d103d966e2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

79 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

80 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

81 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

82 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2
Fecha de finalizaciéon: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

83 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

84 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: BROMATOLOGIA E INSPECCION DE ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrico Presencial Practicas de
Laboratorio Practica AulaProblemas

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2004 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 18

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

85 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: BROMATOLOGIA E INSPECCION DE ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio, Practica Aula-Problemas

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 2004 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 18

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

86 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

87 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

88 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

89 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DE TECNICAS INSTRUMENTALES AL ANALISIS DE
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

90 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS EN ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
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Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafa

91 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y SALUD
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafa

92 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DELIMITACION DEL SECTOR PUBLICO Y PRESUPUESTO
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: ECONOMIA DEL SECTOR PUBLICO
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2002 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: HACIENDA Y ECONOMIA DEL SECTOR PUBLICO
Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafia

93 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DELIMITACION DEL SECTOR PUBLICO Y PRESUPUESTO
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: METODOS DE ANALISIS Y DISENO EN INGENIERIA MECANICA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2002 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: HACIENDA Y ECONOMIA DEL SECTOR PUBLICO
Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafia

94 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DELIMITACION DEL SECTOR PUBLICO Y PRESUPUESTO
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: ECONOMIA DEL SECTOR PUBLICO
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2002 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: HACIENDA Y ECONOMIA DEL SECTOR PUBLICO
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia
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95 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTACION Y NUTRICION ESPECIAL
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2001 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

96 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES EN NUTRICION
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2001 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

97 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTACION Y NUTRICION ESPECIAL
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2001 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

98 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES EN NUTRICION
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 2001 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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99

100

101

102

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 7

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 7

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS
ANALITICOS Y NUTRICIONALES.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS. GESTION DE LA
CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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103 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INFORMACION Y DOCUMENTACION EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

104 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS
ANALITICOS Y NUTRICIONALES.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA' Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

105 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTACION NUTRICION Y DIETOTERAPIA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

106 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: PRINCIPALES ASPECTOS DE LA HIGIENE DE ALIMENTOS Y LOS
SISTEMAS DE CONTROL

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina
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107 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y DIETETICA
Tipo de programa: Diplomatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio
Tipo de asignatura: Troncal
Titulacion universitaria: DIPLOMADO EN ENFERMERIA

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

108 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMEN.

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

109 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS TUTELADAS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

110 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS,
ANALITICOS Y NUTRICIONALES.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulaciéon universitaria: BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina
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111 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS,
ANALITICOS Y NUTRICIONALES.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

112 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTACION, NUTRICION Y DIETOTERAPIA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

113 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: PRINCIPALES ASPECTOS DE LA HIGIENE DE ALIMENTOS, Y LOS
SISTEMAS DE CONTROL

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

114 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y DIETETICA
Tipo de programa: Diplomatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio
Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: DIPLOMADO EN ENFERMERIA

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

F EUNDACIGN ESPANOLA
1§  GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPARNA  DE ECONOMIA F E ' Y I ‘TAHA LA CIENCIA
L Y COMPETITIVIDAD LA TECNOLOGIA

31



M C
% V[N CURRICULLM VITAE NORMALIZADO dcf32032f34212b520906d103d966e2

115 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMEN.

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

116 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS TUTELADAS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaina

117 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y METABOLISMO DE ELEMENTOS TRAZA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

118 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina
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119 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: LOS ELEMENTOS TRAZA EN LA NUTRICION HUMANA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

120 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PROCESOS ENZIMATICOS INDUSTRIALES
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

121 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: REFRIGERACION DE FRUTOS CLIMATERICOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

122 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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123 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: LOS ELEMENTOS TRAZA EN LA NUTRICION HUMANA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

124 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PROCESOS ENZIMATICOS INDUSTRIALES
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

125 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: REFRIGERACION DE FRUTOS CLIMATERICOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

126 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS. GESTION DE LA
CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INFORMACION Y DOCUMENTACION EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS
ANALITICOS Y NUTRICIONALES

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NORMATIVAS EUROPEAS QUE AFECTAN AL GANADO PORCINO
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CRIA Y SALUD DEL GANADO PORCINO

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: PRODUCCION ANIMAL
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
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Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS. GESTION DE LA
CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INFORMACION Y DOCUMENTACION EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: POLISACARIDOS EN ALIMENTOS. ASPECTOS TECNOLOGICOS,
ANALITICOS Y NUTRICIONALES

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NORMATIVAS EUROPEAS QUE AFECTAN AL GANADO PORCINO
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CRIA Y SALUD DEL GANADO PORCINO

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: PRODUCCION ANIMAL
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

F EUNDACIGN ESPANOLA
1§  GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPARNA  DE ECONOMIA F E ' Y I ‘TAHA LA CIENCIA
L Y COMPETITIVIDAD LA TECNOLOGIA

36



M C
% V[N CURRICULLM VITAE NORMALIZADO dcf32032f34212b520906d103d966e2

135 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: GESTION DE LA CALIDAD EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

136 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y METABOLISMO DE ELEMENTOS TRAZA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

137 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIOSANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

138 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: GESTION DE LA CALIDAD EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

139 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: NUTRICION Y METABOLISMO DE ELEMENTOS TRAZA
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
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Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

140 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

141 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ESTUDIOS DE DOCTORADO: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: DOCTORADO: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 1

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

142 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA CARNE
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ACUICULTURA: ASPECTOS BASICOS Y APLICADOS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

143 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD
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Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: SEGURIDAD ALIMENTARIA Y SALUD

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER ALIMENTACION INFANTIL

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 30
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

148 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER ALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTOS
BIOACTIVOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

149 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER:ALIMENTACION INFANTIL
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

150 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER:ALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTO
BIOACTIVOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

151 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD Y TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE RECURSOS PESQUEROS Y
ACUICULTURA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

152 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: BIODISPONIBILIDAD DE NUTRIENTES
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

153 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DISENO DE EXPERIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

154 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE RIESGOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

155 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: MICROBIOLOGIA PREDICTIVA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0
Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
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156

157

158

159

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: MICRONUTRIENTES Y COMPUESTOS ACTIVOS DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 0

Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)
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Direccidn de tesis doctorales y/o proyectos fin de carrera

1 Titulo del trabajo: Characterization of technological activities of bacterial strains for the application in the food
industry

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: DOMINGO MIRANZO NAVARRO

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 2016

2 Titulo del trabajo: Influencia de la melatonina y el hidroxitirosol en la generacién de biomarcadores del estrés
oxidativo, relacionado con el sistema nervioso central, después de la ingesta de tres tipos de vinos por voluntarios
sanos.

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

Alumno/a: MARIA GONZALEZ TORRES

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 2016

3 Titulo del trabajo: PREVALENCIA DE ANISAKIS SPP. EN PESCADO DEL MAR MEDITERRANEO Y DEL
OCEANO ATLANTICO: AFECCION MUSCULAR E INTENSIDAD DE PARASITACION

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Alumno/a: SERGIO VALLINA RAMOS

Calificacién obtenida: 1

Fecha de defensa: 2016

4 Titulo del trabajo: Caracterizacion de extractos vegetales en base a su capacidad antioxidante y estabilidad
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana
Alumno/a: ANTONIO SERRANO MARTINEZ
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 2016

5 Titulo del trabajo: Fe, Zn and Se availability of a functional chicken meat product enriched with olive oil and
hydroxytyrosol in an in vitro gastrointestinal digestion system and Caco-2 cells.

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

Alumno/a: LORENA MARTINEZ ZAMORA

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 2015
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6 Titulo del trabajo: PRACTICUM AT THE NATIONAL TECHNOLOGIC CENTER OF FOOD PRESERVATION
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
Alumno/a: ELENA MURCIA GARCIA
Calificacion obtenida: 4
Fecha de defensa: 2015

7 Titulo del trabajo: FUNCIONALIDAD DE LA LACTOFERRINA Y GALACTOOLIGOSACARIDOS EN FORMULAS
INFANTILES.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA DEL CARMEN FRONTELA SASETA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: ESMAT ALY ALSAYED ALY

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2015

8 Titulo del trabajo: ACEPTACION SENSORIAL DE ALIMENTOS OFERTADOS EN COMEDORES ESCOLARES
CON SERVICIO DE CATERING Y HABITOS ALIMENTARIOS ASOCIADOS AL ESTILO DE DIETA
MEDITERRANEA DE LA CIUDAD DE MURCIA.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: ALEJANDRA RODRIGUEZ TADEO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2014

9 Titulo del trabajo: FUNCIONALIDAD DE LAS POLIAMINAS SOBRE EL DESARROLLO DEL SISTEMA INMUNE
Y LA MICROBIOTA INTESTINAL DURANTE EL PERIODO DE LACTANCIA. INFLUENCIA DEL PROCESADO
DE LAS FORMULAS INFANTILES EN EL CONTENIDO EN POLIAMINAS Y EN LA LIBERACION DE PEPTIDOS
DURANTE LA DIGESTION. ENSAYO DE FUNCIONALIDAD EMPLEANDO COMO MODELO RATONES
BALB/COLAHSD LACTANTES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: M@ CARMEN COLLADO AMORES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: CARLOS GOMEZ GALLEGO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2014

10 Titulo del trabajo: FUNCTIONAL FOOD: INFANT FORMULAS
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
Alumno/a: JUAN ALBERTO GIL MARTINEZ
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 2014
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11 Titulo del trabajo: FORMULAS INFANTILES HIPOALERGENICAS CON ALTO GRADO DE HIDROLISIS
PROTEICA Y ELEVADO CONTENIDO DE ACIDOS GRASOS POLIIINSATURADOS DE CADENA LARGA PARA
LA PREVENCION TERCIARIA EN LACTANTES CON ALERGIA A LAS PROTEINAS DE LA LECHE DE VACA.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: ANGEL GIL HERNANDEZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA ESTHER MATENCIO HILLA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2013

12 Titulo del trabajo: ACTIVIDADES DE DESARROLLO DE PRODUCTOS Y CONTROL DE CALIDAD EN
LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (UNICAMENTE PARA ALUMNOS MATRICULADOS EN EL ITINERARIO
PROFESIONAL)

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

Alumno/a: ESTEFANIA BUENO GAVILA

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 2013

13 Titulo del trabajo: OPTIMIZACION DEL PERFIL DE HIDRATOS DE CARBONO EN PAPILLAS INFANTILES.
ESTUDIO DE SU FUNCIONALIDAD.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: FERNANDO ROMERO BRAQUEHAIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA JOSE BERNAL CAVA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2011

14 Titulo del trabajo: ESTUDIO DEL EFECTO NUTRICIONAL Y BIFIDOGENICO DE UNA FORMULA INFANTIL
SUPLEMENTADA CON NUCLEOTIDOS ALFALACTOALBUMINA Y ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS DE
CADENA LARGA EN NINOS RECIEN NACIDOS SANOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: FERNANDO ROMERO BRAQUEHAIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA ISABEL VASALLO MORILLAS

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2010

Mencién de calidad: Si

15 Titulo del trabajo: ESTUDIO DEL EFECTO NUTRICIONAL Y BIFIDOGENICO DE UNA FORMULA INFANTIL
SUPLEMENTADA CON NUCLEOTIDOS, ALFA-LACTOALBUMINA Y ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS
DE CADENA LARGA EN NINOS RECIEN NACIDOS SANOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: FERNANDO ROMERO BRAQUEHAIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA ISABEL VASALLO MORILLAS

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE
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Fecha de defensa: 2010
Mencion de calidad: Si

16 Titulo del trabajo: PERFIL NUTRICIONAL Y PRESENCIA DE RESIDUOS DE ALIMENTOS INFANTILES
HOMOGENIEZADOS A BASE DE CARNE CASEROS FRENTE A INDUSTRIALES.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: VOLKAN OKESLI
Fecha de defensa: 2010

17 Titulo del trabajo: EFECTO DE LAS ALTERACIONES PATOLOGICAS POR FASCIOLASIS CRONICA SOBRE
LA CALIDAD NUTRITIVA DE LA CARNE DE BOVINO DE CEBO.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: PEDRO SANCHEZ MARTINEZ
Fecha de defensa: 2010

18 Titulo del trabajo: APORTE DE LOS INGREDIENTES Y DISPONIBILIDAD DE FOLATOS EN BEIKOSTS
HOMOGENEIZADOS.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: LORENO FERNANDEZ PALACIOS
Fecha de defensa: 2009

19 Titulo del trabajo: POTENCIAL FUNCIONALIDAD DE PAN ENRIQUECIDO EN FOLATOS POR SELECCION DE
INGREDIENTES.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: RAQUEL GONZALEZ ABELLAN
Fecha de defensa: 2009

20 Titulo del trabajo: CONTROL "IN VITRO" DE LA REDUCCION DE ALERGENICIDAD EN FORMULAS
HIPOALERGENICAS PREVENTIVAS Y TERAPEUTICAS DESTINADAS A LACTANTES Y NINOS DE CORTA
EDAD.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: ESTHER MATENCIO HILLA
Fecha de defensa: 2009

21 Titulo del trabajo: FOLATOS EN VEGETALES. APORTACIONES A LAS BASES DE DATOS DE
COMPOSICION DE ALIMENTOS. EFECTO DEL PROCESADO Y BIOACCESIBILIDAD

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: ANA BELEN OLIVARES MARTINEZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2008

22 Titulo del trabajo: ESTABILIDAD DE VITAMINAS VIDA COMERCIAL Y BIODISPONIBILIDAD DE
FOLATOSHIERRO EN FORMULAS INFANTILES DE CONTINUACION Y CRECIMIENTO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: FERNANDO ROMERO BRAQUEHAIS

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE
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Fecha de defensa: 2008

23 Titulo del trabajo: FOLATOS EN VEGETALES. APORTACIONES A LAS BASES DE DATOS DE
COMPOSICION DE ALIMENTOS. EFECTO DEL PROCESADO Y BIOACCESIBILIDAD

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: ANA BELEN OLIVARES MARTINEZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2008

24 Titulo del trabajo: ESTABILIDAD DE VITAMINAS, VIDA COMERCIAL Y BIODISPONIBILIDAD DE
FOLATOS-HIERRO EN FORMULAS INFANTILES DE CONTINUACION Y CRECIMIENTO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: FERNANDO ROMERO BRAQUEHAIS

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2008

25 Titulo del trabajo: ACIDOS GRASOS DE CADENA CORTA EN HECES DE LACTANTES ALIMENTADOS CON
LECHE MATERNA.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: JOSA ANTONIO VALENCIA ARQUES
Fecha de defensa: 2008

26 Titulo del trabajo: CARACTERISTICAS DE LA CANAL Y CALIDAD DE LA CARNE COMPOSICION MINERAL Y
LIPIDICA DEL CERDO CHATO MURCIANO Y SU CRUCE CON IBERICO. EFECTO DEL SISTEMA DE MANEJO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: ANGEL POTO REMACHA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MIGUEL GALIAN JIMENEZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

27 Titulo del trabajo: EVALUACION IN VIVO DE LA FUNCIONALIDAD DE UN ZUMO DE TOMATE ENRIQUECIDO
CON ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS W3

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: VANESSA JORGE VIDAL

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

28 Titulo del trabajo: EFECTO DE LA ADICION DE FITASA SOBRE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL IN VITRO
EN PAPILLAS INFANTILES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
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Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA DEL CARMEN FRONTELA SASETA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

29 Titulo del trabajo: CARACTERISTICAS DE LA CANAL Y CALIDAD DE LA CARNE, COMPOSICION MINERAL Y
LIPIDICA DEL CERDO CHATO MURCIANO Y SU CRUCE CON IBERICO. EFECTO DEL SISTEMA DE MANEJO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: ANGEL POTO REMACHA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: MIGUEL GALIAN JIMENEZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

30 Titulo del trabajo: EVALUACION IN VIVO DE LA FUNCIONALIDAD DE UN ZUMO DE TOMATE ENRIQUECIDO
CON ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS W-3

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espaia

Alumno/a: VANESSA JORGE VIDAL

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

31 Titulo del trabajo: EFECTO DE LA ADICION DE FITASA SOBRE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL IN VITRO
EN PAPILLAS INFANTILES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA DEL CARMEN FRONTELA SASETA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2007

32 Titulo del trabajo: FORMULA DE LECHE INFANTIL. EFECTOS DE ACIDO FOLIO Y METAFOLIN SOBRE LA
ABSORCION Y BIODISPONIBILIDAD DEL HIERRO.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: MARIA LUISA ABELLAN MONRREAL
Fecha de defensa: 2007

33 Titulo del trabajo: PUESTA A PUNTO Y VALIDACION DE UN METODO PARA CARACTERIZAR EL
CONTENIDO EN POLIAMINAS EN LECHE Y EN FORMULAS INFANTILES.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: CARLOS GOMEZ GALLEGO
Fecha de defensa: 2007
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34 Titulo del trabajo: BIOACCESIBILIDAD DEL ACIDO FOLICO Y DEL (6S)-5-MTHF EN NECTARES DE FRUTAS
Y FORMULAS INFANTILES

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumno/a: M2 DOLORES INIESTA LOPEZ-MATENCIO
Fecha de defensa: 2007

35 Titulo del trabajo: EVALUACION IN VITRO E IN VIVO DE LA FUNCIONALIDAD DE UN PRODUCTO RICO EN
ANTIOXIDANTES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Alumnol/a: FRANCISCO JAVIER GARCIA ALONSO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2006

36 Titulo del trabajo: BIODISPONIBILIDAD DE DIFERENTES COMPUESTOS DE HIERRO ANADIDOS A UN
NECTAR DE FRUTAS FUNCIONAL. INTERACCION CON LAS VITAMINAS Y FRUCTOOLIGOSACARIDOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: JUAN FRANCISCO HARO VICENTE

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2006

37 Titulo del trabajo: EVALUACION IN VITRO E IN VIVO DE LA FUNCIONALIDAD DE UN PRODUCTO RICO EN
ANTIOXIDANTES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: FRANCISCO JAVIER GARCIA ALONSO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2006

38 Titulo del trabajo: BIODISPONIBILIDAD DE DIFERENTES COMPUESTOS DE HIERRO ANADIDOS A UN
NECTAR DE FRUTAS FUNCIONAL. INTERACCION CON LAS VITAMINAS Y FRUCTO-OLIGOSACARIDOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: JUAN FRANCISCO HARO VICENTE

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2006

39 Titulo del trabajo: VALUTAZIONE DELLA VITALITA DI MICRORGANISMI PROBIOTICI MEDIENTE
DIGESTIONES AFFETTUATA IN VITRO.

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: GERLANDO FIORENZA
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Fecha de defensa: 2005

40 Titulo del trabajo: CARACTERISTICAS SENSORIALES Y FISICO-QUIMICAS DE PRODUCTOS CARNICOS
COCIDOS DE CERDO.

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
Alumno/a: CARMEN FRONTELA SASETA

Fecha de defensa: 2004

41 Titulo del trabajo: ADICION DE PROBIOTICOS Y PREBIOTICOS A FORMULAS INFANTILES Y SU EFECTO
SOBRE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GINES LOPEZ MARTINEZ

Entidad de realizacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumnol/a: DARIO PEREZ CONESA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2003

42 Titulo del trabajo: ADICION DE PROBIOTICOS Y PREBIOTICOS A FORMULAS INFANTILES Y SU EFECTO
SOBRE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GINES LOPEZ MARTINEZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: DARIO PEREZ CONESA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2003

43 Titulo del trabajo: CINETICA DE LA DISPONIBILIDAD DEL HIERRO EN NECTARES DE FRUTA
ENRIQUECIDAS Y SUS ATRIBUTOS SENSORIALES

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
Alumno/a: JUAN FRANCISCO HARO VICENTE

Fecha de defensa: 2003

44 Titulo del trabajo: EVALUACION NUTRICIONAL Y OPTIMIZACION DE COMPUESTOS BIOACTIVOS EN
GAZPACHO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafia

Alumnol/a: MARIA ISABEL MARTINEZ VALVERDE

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2001

45 Titulo del trabajo: EVALUACION NUTRICIONAL Y OPTIMIZACION DE COMPUESTOS BIOACTIVOS EN
GAZPACHO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia
Alumno/a: MARIA ISABEL MARTINEZ VALVERDE
Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE
Fecha de defensa: 2001

46 Titulo del trabajo: MODELOS CINETICOSMATEMATICOS DE VIDA UTIL EN ALIMENTOS INFANTILES
HOMOGENEIZADOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Alumno/a: MANUEL ANGEL PALAZON GARCIA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2000

47 Titulo del trabajo: HARINA HIDROLIZADA DE GUISANTE PISUM SATIVUM L. COMO SUSTANCIA
ENRIQUECEDORA DE ALIMENTOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA LUISA VIDAL GUEVARA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2000

48 Titulo del trabajo: MODELOS CINETICOS-MATEMATICOS DE VIDA UTIL EN ALIMENTOS INFANTILES
HOMOGENEIZADOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MANUEL ANGEL PALAZON GARCIA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2000

49 Titulo del trabajo: HARINA HIDROLIZADA DE GUISANTE PISUM SATIVUM L. COMO SUSTANCIA
ENRIQUECEDORA DE ALIMENTOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumnol/a: MARIA LUISA VIDAL GUEVARA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 2000

50 Titulo del trabajo: CARACTERIZACION DE LOS ACIDOS GRASOS EN BEIKOSTS INFANTILES
HOMOGENEIZADOS.

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: MARIA LUISA VIDAL GUEVARA
Fecha de defensa: 2000
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51 Titulo del trabajo: HIDRATOS DE CARBONO COMPLEJOS Y DIGESTIBILIDAD IN VITRO DEL ALMIDON DE
CEREALES INFANTILES.

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumno/a: MARIA JOSE BERNAL CAVA

Fecha de defensa: 2000

52 Titulo del trabajo: OPTIMIZACION DE LA FORMULACION DE BEIKOSTS HOMOGENEIZADOS DE CARNE DE
POLLO EN FUNCION DE SU DISPONIBILIDAD MINERAL.

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: ANA BELEN OLIVARES MARTINEZ
Fecha de defensa: 2000

53 Titulo del trabajo: MONITORIZACION DE INDICADORES DE CALIDAD EN PRODUCTOS DE PESCADO SECO
SALADO. EVALUACION DEL RIESGO SANITARIO POR PRESENCIA DE AMINAS BIOGENAS DEBIDAS A LA
FLORA MICROBIANA

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: JOAQUIN RODRIGO GARCIA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1998

54 Titulo del trabajo: MONITORIZACION DE INDICADORES DE CALIDAD EN PRODUCTOS DE PESCADO SECO
SALADO. EVALUACION DEL RIESGO SANITARIO POR PRESENCIA DE AMINAS BIOGENAS DEBIDAS A LA
FLORA MICROBIANA

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: JOAQUIN RODRIGO GARCIA

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1998

55 Titulo del trabajo: CALIDAD DE LA PROTEINA EN LAS DISTINTAS FASES DE PROCESADO DE LAS
HARINAS DE CEREALES INFANTILES.

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumno/a: DARIO PEREZ CONESA

Fecha de defensa: 1998

56 Titulo del trabajo: BIODISPONIBILIDAD DE SELENIO EN BEIKOSTS HOMOGENEIZADOS
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana
Alumno/a: JOSEFINA ORTUNO GARCIA
Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE
Fecha de defensa: 1997
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57 Titulo del trabajo: BIODISPONIBILIDAD DE SELENIO EN BEIKOSTS HOMOGENEIZADOS
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana
Alumno/a: JOSEFINA ORTUNO GARCIA
Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE
Fecha de defensa: 1997

58 Titulo del trabajo: OBTENCION DE PURIFICADOS DE LA FIBRA DIETETICA DE LA ALCACHOFA Cynara
scolymusL. Y ESTUDIO DE SUS PROPIEDADES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: GINES LOPEZ MARTINEZ

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1995

59 Titulo del trabajo: DISPONIBILIDAD MINERAL EN HARINAS DE CEREALES INFANTILES ENRIQUECIDAS
CON DISTINTAS FUENTES DE HIERRO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Alumno/a: FRANCISCO MANUEL ROS BERRUEZO

Calificacién obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1995

60 Titulo del trabajo: OBTENCION DE PURIFICADOS DE LA FIBRA DIETETICA DE LA ALCACHOFA Cynara
scolymus,L. Y ESTUDIO DE SUS PROPIEDADES

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: GINES LOPEZ MARTINEZ

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1995

61 Titulo del trabajo: DISPONIBILIDAD MINERAL EN HARINAS DE CEREALES INFANTILES ENRIQUECIDAS
CON DISTINTAS FUENTES DE HIERRO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: FRANCISCO MANUEL ROS BERRUEZO

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1995
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62 Titulo del trabajo: BIODISPONIBILIDAD IN VITRO DE MINERALES EN BEIKOSTS INFANTILES
HOMOGENEIZADOS CON BASE DE CARNE

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumno/a: MARINA SANTAELLA PASCUAL
Calificacion obtenida: MATRICULA HONOR

Fecha de defensa: 1995

63 Titulo del trabajo: COCIENTE MOLAR CA/P EN BEIKOSTS INFANTILES HOMOGENEIZADOS CON BASE DE
PESCADO

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumno/a: ISABEL MARTINEZ VALVERDE
Calificacion obtenida: MATRICULA HONOR

Fecha de defensa: 1995

64 Titulo del trabajo: IDENTIFICACION DE HUEVAS COMERCIALES DE PESCADO MEDIANTE
ELECTROFORESIS EN GEL DE POLIACRILAMIDA

Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Alumnol/a: JOAQUIN RODRIGO GARCIA

Calificacion obtenida: MATRICULA HONOR

Fecha de defensa: 1995

65 Titulo del trabajo: VALORACION DE LA APTITUD DE LA JUDIA VERDE Phaseolus vulgarisL. COMO
INGREDIENTES DE BEIKOSTS INFANTILES HOMOGENIZADOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1994

66 Titulo del trabajo: VALORACION DE LA APTITUD DE LA JUDIA VERDE Phaseolus vulgaris,L. COMO
INGREDIENTES DE BEIKOSTS INFANTILES HOMOGENIZADOS

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1994

67 Titulo del trabajo: CRITERIOS DE CALIDAD FISICOQUIMICOS Y SENSORIALES DE LA JUDIA VERDE
(PHASEOLUS VULGARIS,, L.).

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: CARMEN MARTINEZ GRACIA
Fecha de defensa: 1994
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68 Titulo del trabajo: VALOR NUTRITIVO Y CARACTERISTICAS DURANTE LA COCCION DE LOS "ARROCES
DE CALASPARRA"Y DE OTROS ARROC

Tipo de proyecto: Tesina

Alumno/a: JOSEFINA ORTUNO GARCIA
Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE
Fecha de defensa: 1994

69 Titulo del trabajo: EFECTOS DEL PROCESADO ENZIMATICO SOBRE LAS PROPIEDADES NUTRITIVAS Y
FUNCIONALES DE LA HARINA DE GUISANTE

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

Alumnol/a: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Calificacién obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1993

70 Titulo del trabajo: EFECTOS DEL PROCESADO ENZIMATICO SOBRE LAS PROPIEDADES NUTRITIVAS Y
FUNCIONALES DE LA HARINA DE GUISANTE

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA JESUS PERIAGO CASTON

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1993

71 Titulo del trabajo: MIDIFICACION DE LOS POLISACARIDOS DEL GUISANTE (PISUM SATIVUM) DURANTE
EL DESARROLLO

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: MARIA JESUS PERIAGO CASTON
Fecha de defensa: 1993

72 Titulo del trabajo: MONITORIZACION DE LA COMPOSICION DE ALIMENTOS INFANTILES DURANTE SU
PROCESADO INDUSTRIAL.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: PEDRO ABELLAN BALLESTA

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 1991

73 Titulo del trabajo: MONITORIZACION DE LA COMPOSICION DE ALIMENTOS INFANTILES DURANTE SU
PROCESADO INDUSTRIAL.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: PEDRO ABELLAN BALLESTA

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE
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Fecha de defensa: 1991

Experiencia cientifica y tecnolégica

Grupos/equipos de investigacion, desarrollo o innovacion

1 Nombre del grupo: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Objeto del grupo: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA,
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA, BIODISPONIBILIDAD DE ELEMENTOS TRAZA, CONTROL
DE CALIDAD, DIGEST.DE LOS HIDRATOS DE CARB.,FIBRA DIETET.Y ALMIDON RESIS, DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE, FIBRA DIETETICA/NVEGETALES/CEREALES, HIERRO/SELENIO,
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO, PARAMETROS DE CALIDAD EN PRODUCTOS DE LA PESCA,
PRODUCTOS LACTEOS, VALOR NUTRITIVO DE PRODUCTOS LACTEOS, VALOR NUTRITIVO Y
PARAMETRO DE CALIDAD DE VEGETALES FRESCOS, VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES
Nombre del investigador/a principal (IP): GASPAR N° de componentes grupo: 48

FRANCISCO ROS BERRUEZO

Codigo normalizado: E098-02

Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Resultados relevantes: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA,
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA, CONTROL DE CALIDAD, DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE, FIBRA DIETETICA/VEGETALES/CEREALES, HIERRO/SELENIO,
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO, PRODUCTOS LACTEOS, VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES
Fecha de inicio: 2002 Duracién: 12 afios - 9 meses - 14 dias

2 Nombre del grupo: NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Objeto del grupo: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA BIODISPONIBILIDAD DE ELEMENTOS TRAZA CONTROL
DE CALIDAD DIGEST.DE LOS HIDRATOS DE CARB.FIBRA DIETET.Y ALMIDON RESIS DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE FIBRA DIETETICA/VEGETALES/CEREALES HIERRO/SELENIO
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO PARAMETROS DE CALIDAD EN PRODUCTOS DE LA PESCA
PRODUCTOS LACTEOS VALOR NUTRITIVO DE PRODUCTOS LACTEOS VALOR NUTRITIVO Y PARAMETRO
DE CALIDAD DE VEGETALES FRESCOS VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES
Nombre del investigador/a principal (IP): GASPAR N° de componentes grupo: 11
FRANCISCO ROS BERRUEZO
Cdédigo normalizado: E00802
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espana
Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Resultados relevantes: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA CONTROL DE CALIDAD DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE FIBRA DIETETICA/VEGETALES/CEREALES HIERRO/SELENIO
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO PRODUCTOS LACTEOS VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES
Fecha de inicio: 1997 Duracion: 5 afios - 1 dia

3 Nombre del grupo: NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Objeto del grupo: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA,
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA, BIODISPONIBILIDAD DE ELEMENTOS TRAZA, CONTROL
DE CALIDAD, DIGEST.DE LOS HIDRATOS DE CARB.,FIBRA DIETET.Y ALMIDON RESIS, DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE, FIBRA DIETETICA/VEGETALES/CEREALES, HIERRO/SELENIO,
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO, PARAMETROS DE CALIDAD EN PRODUCTOS DE LA PESCA,
PRODUCTOS LACTEQS, VALOR NUTRITIVO DE PRODUCTOS LACTEOS, VALOR NUTRITIVO Y
PARAMETRO DE CALIDAD DE VEGETALES FRESCOS, VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES
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Nombre del investigador/a principal (IP): GASPAR N° de componentes grupo: 11
FRANCISCO ROS BERRUEZO

Cédigo normalizado: E008-02
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espaia
Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Resultados relevantes: ALIMENTOS DE CALIDAD/ARROZ DE CALASPARRA,
BEIKOST/BIODISPONIBILIDAD/ELEMENT.TRAZA, CONTROL DE CALIDAD, DIGEST./VALOR
NUTRIT./ALMID./LEGUM./CERE, FIBRA DIETETICA/VEGETALES/CEREALES, HIERRO/SELENIO,
LEGUMINOSAS/VALOR NUTRITIVO, PRODUCTOS LACTEOS, VALOR NUTRITIVO/HARINAS INFANTILES

Fecha de inicio: 1997 Duracion: 5 afos - 1 dia

4 Nombre del grupo: Nutricion y Bromatologia

Objeto del grupo: Implicaciones de la calidad de los alimentos en los procesos de alimentacion y nutricion
humana relacionados con la salud.

Nombre del investigador/a principal (IP): Gaspar Ros N° de componentes grupo: 18

Berruezo

Codigo normalizado: E098-02 Clase de colaboracion: Coautoria de proyectos y de su
desarrollo

Ciudad de radicacion: Murcia, Regién de Murcia, Espafia

Entidad de afiliaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

N° de tesis dirigidas: 25

Fecha de inicio: 1987 Duracién: 26 anos

Actividad cientifica o tecnolégica

Proyectos de [+D+i financiados en convocatorias competitivas de Administraciones o
entidades publicas y privadas

&

Nombre del proyecto: FORTIFICACION CON HIERRO DE CEREALES INFANTILES:
BIODISPONIBILIDAD, EXPRESION GENICA DE TRANSPORTADORES Y CAMBIOS EN LA
MICROBIOTA INTESTINAL

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
N° de investigadores/as: 9 N° de personas/aino: 0,33

Entidad/es financiadorals:
MINISTERIO DE ECONOMIA Y COMPETITIVIDAD Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: AGL2013-40617-R

Fecha de inicio: 2014 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 169.400
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: EFECTO DEL CONSUMO DE CAROTENOIDES ANTIOXIDANTES LICOPENO,
LUTEINA Y ZEAXANTINA EN MARCADORES DE LA ENFERMEDAD DE HIGADO GRASO NO
ALCOHOLICA, ESTUDIO METABOLICO Y MOLECULAR

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 14 N° de personas/aino: 0,21
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Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE ECONOMIA Y COMPETITIVIDAD

Ciudad entidad financiadora: Espafa

Tipo de participacion: Coordinador

Caéd. segun financiadora: BFU2012-38103
Fecha de inicio: 2013

Cuantia total: 117.

000

Porcentaje en subvencion: 100

Porcentaje mixto:

0

3 Nombre del proyecto: SATIETY INNOVATION
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadorals:

COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS

Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: FP7-KBBE-2011
Fecha de inicio: 2012

Cuantia total: 378.

467,2

Porcentaje en subvencion: 100

Porcentaje mixto:

0

4 Nombre del proyecto: SATIETY INNOVATION
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1
Entidad/es financiadorals:

COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS

Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador

Cad. segun financiadora: FP7-KBBE-2011
Fecha de inicio: 2011

Porcentaje en subvencion: 100

Porcentaje mixto:

0

5 Nombre del proyecto: SATIETY INNOVATION
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1
Entidad/es financiadorals:

COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS

Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: FP7-KBBE-2011
Fecha de inicio: 2011

Cuantia total: 378.

467,2

Porcentaje en subvencién: 100

MIMNISTERIO
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Tipo de entidad: 070

Duracion: 3 afos - 1 dia

Porcentaje en crédito: 0

Tipo de entidad: Universidad
N° de personas/aino: 0,83

Tipo de entidad: 070

Duracion: 5 afos

Porcentaje en crédito: 0

Tipo de entidad: Universidad
N° de personas/aio: 2

Tipo de entidad: 070

Duracion: 2 afos
Porcentaje en crédito: 0

Tipo de entidad: Universidad
N° de personas/aino: 5

Tipo de entidad: 070

Duracion: 5 afos

Porcentaje en crédito: 0

FECYT
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Porcentaje mixto: 0

6 Nombre del proyecto: FORMULAS INFANTILES ANTIREGURITACION. ESTUDIO DE LA
BIOACCESIBILIDAD MINERAL Y DEL EFECTO PREBIOTICO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aio: 0,43

Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: 11978/P1/09

Fecha de inicio: 2010 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 5.380
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

7 Nombre del proyecto: FORMULAS INFANTILES ANTIREGURITACION. ESTUDIO DE LA
BIOACCESIBILIDAD MINERAL Y DEL EFECTO PREBIOTICO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
N° de investigadores/as: 8 N° de personas/aino: 0,5

Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 11978/P1/09

Fecha de inicio: 2010 Duracién: 4 afios - 1 dia
Cuantia total: 5.380
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

8 Nombre del proyecto: CONSTRUCCION INSTITUTO MIXTO DE INVESTIGACION IDI EN ALIMENTOS

VEGETALES Y SALUD.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 2,08

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE UNIVERSIDADES EMPRESA E  Tipo de entidad: 070
INVESTIGACION

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Tipo de participaciéon: Coordinador
Céd. segun financiadora: 248/2009

Fecha de inicio: 2009 Duracién: 2 afios - 29 dias
Cuantia total: 4.000
Porcentaje en subvencioén: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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9 Nombre del proyecto: CONSTRUCCION INSTITUTO MIXTO DE INVESTIGACION IDI EN ALIMENTOS

VEGETALES Y SALUD.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 2,08

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE UNIVERSIDADES, EMPRESA E  Tipo de entidad: 070
INVESTIGACION

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: 248/2009

Fecha de inicio: 2009 Duracion: 2 afios - 29 dias
Cuantia total: 4.000
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

10 Nombre del proyecto: PROYECTO PEPLAN: NUEVOS INGREDIENTES VEGETALES PARA
ELABORACION DE ALIMENTOS FUNCIONALES CON BASE CIENTIFICA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 16 N° de personas/aino: 0,25

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE UNIVERSIDADES EMPRESA E  Tipo de entidad: 070
INVESTIGACION

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: NUE2008/E09802/01

Fecha de inicio: 2008 Duracién: 4 afios - 1 dia
Cuantia total: 3.000
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

11 Nombre del proyecto: VALORIZACION TECNOLOGICA DE LA ID DE LA UNIVERSIDAD DE MURCIA
SUSTENTADA EN LA IMPLANTACION DE UN SISTEMA DE VTIC. IDENTIFICACION TRANSFERENCIA
Y VALORIZACION DE RESULTADOS DE LA INVESTIGACION.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): ANTONIO MONTES ROMERO; GASPAR
FRANCISCO ROS BERRUEZO

N° de investigadores/as: 2 N° de personas/aio: 1,92
Entidad/es financiadorals:
FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 09213/OTRI/08

Fecha de inicio: 2008 Duracion: 3 afos - 10 meses - 30 dias
Cuantia total: 1.670
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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12 Nombre del proyecto: PROYECTO PEPLAN: NUEVOS INGREDIENTES VEGETALES PARA
ELABORACION DE ALIMENTOS FUNCIONALES CON BASE CIENTIFICA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 16 N° de personas/afio: 0,25

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE UNIVERSIDADES, EMPRESA E  Tipo de entidad: 070
INVESTIGACION

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: NUE-2008/E098-02/01

Fecha de inicio: 2008 Duracion: 4 afios - 1 dia
Cuantia total: 3.000
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

13 Nombre del proyecto: VALORIZACION TECNOLOGICA DE LA ID DE LA UNIVERSIDAD DE MURCIA
SUSTENTADA EN LA IMPLANTACION DE UN SISTEMA DE VTIC. IDENTIFICACION, TRANSFERENCIA
Y VALORIZACION DE RESULTADOS DE LA INVESTIGACION.
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): ANTONIO MONTES ROMERO; GASPAR
FRANCISCO ROS BERRUEZO

N° de investigadores/as: 2 N° de personas/aio: 1,92
Entidad/es financiadorals:
FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: 09213/OTRI/08

Fecha de inicio: 2008 Duracion: 3 ainos - 10 meses - 30 dias
Cuantia total: 1.670
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

14 Nombre del proyecto: PROYECTO PEPLAN: NUEVOS INGREDIENTES VEGETALES PARA
ELABORACION DE ALIMENTOS FUNCIONALES CON BASE CIENTIFICA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 28 N° de personas/aino: 0,11

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE UNIVERSIDADES, EMPRESA E  Tipo de entidad: 070
INVESTIGACION

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: NUE-2008/E098-02/01

Fecha de inicio: 2008 Duracion: 3 afnos - 1 mes - 5 dias
Cuantia total: 300.000
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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15 Nombre del proyecto: MEJORA DE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL DE PRODUCTOS DERIVADOS
DE LOS CEREALES MEDIANTE LA ADICION DE FITASA EXOGENA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29

Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cad. segun financiadora: 05758/P1/07

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 2 afios - 1 dia
Cuantia total: 3.795
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

16 Nombre del proyecto: PROYECTO #2 PROYECTO DE INVESTIGACION PARA EL DESARROLLO DE
NUEVOS ALIMENTOS E INGREDIENTES Y SU FUNCIONALIDAD NUTRICIONAL. INDICADORES ..

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/ano: 1,5

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: PCT060000200727

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 1 afio - 6 meses - 30 dias
Cuantia total: 2.190
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

17 Nombre del proyecto: NUEVOS INGREDIENTES DE ALIMENTOS FUNCIONALES PARA MEJORAR LA

SALUD

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 12 N° de personas/aio: 0,43

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: CSD200700063

Fecha de inicio: 2007 Duracién: 5 afios - 1 mes - 30 dias
Cuantia total: 1.280
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

18 Nombre del proyecto: INGREDIENTES FUNCIONALES EN FORMULAS INFANTILES QUE AFECTAN AL
EQUILIBRIO DE LA FLORA INTESTINAL DEL LACTANTE Y LA ABSORCION Y DISPONIBILIDA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 16 N° de personas/aio: 0,19
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Entidad/es financiadorals:
MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Nombre del programa: ALI
Caod. segun financiadora: AGL200763504

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 1.331
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: MEJORA DE LA BIODISPONIBILIDAD MINERAL DE PRODUCTOS DERIVADOS
DE LOS CEREALES MEDIANTE LA ADICION DE FITASA EXOGENA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA CARMEN MARTINEZ GRACIA
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29

Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 05758/PI1/07

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 2 afios - 1 dia
Cuantia total: 3.795
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: PROYECTO #2 PROYECTO DE INVESTIGACION PARA EL DESARROLLO DE
NUEVOS ALIMENTOS E INGREDIENTES Y SU FUNCIONALIDAD NUTRICIONAL. INDICADORES ..

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 1,5

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: PCT-060000-2007-27

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 1 afo - 6 meses - 30 dias
Cuantia total: 2.190
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: NUEVOS INGREDIENTES DE ALIMENTOS FUNCIONALES PARA MEJORAR LA
SALUD

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 12 N° de personas/aio: 0,43

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

EUNDACIGN ESPANOLA
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Tipo de participaciéon: Coordinador
Céd. segun financiadora: CSD2007-00063

Fecha de inicio: 2007 Duracién: 5 afios - 1 mes - 30 dias
Cuantia total: 1.280
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

22 Nombre del proyecto: INGREDIENTES FUNCIONALES EN FORMULAS INFANTILES QUE AFECTAN AL
EQUILIBRIO DE LA FLORA INTESTINAL DEL LACTANTE Y LA ABSORCION Y DISPONIBILIDA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 16 N° de personas/aio: 0,19

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Nombre del programa: ALl
Caéd. segun financiadora: AGL2007-63504

Fecha de inicio: 2007 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 1.331
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

23 Nombre del proyecto: PROYECTO #2 "PROYECTO DE INVESTIGACION PARA EL DESARROLLO DE
NUEVOS ALIMENTOS E INGREDIENTES Y SU FUNCIONALIDAD NUTRICIONAL. INDICADORES ..

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afo: 1,5

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caod. segun financiadora: PCT-060000-2007-27

Fecha de inicio: 2007 Duracion: 1 afio - 6 meses - 30 dias
Cuantia total: 219.000
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

24 Nombre del proyecto: NUEVOS INGREDIENTES DE ALIMENTOS FUNCIONALES PARA MEJORAR LA

SALUD

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 12 N° de personas/afio: 0,52

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador

Caod. segun financiadora: CSD2007-00063

Fecha de inicio: 2007 Duracioén: 6 afios - 3 meses - 1 dia
Cuantia total: 128.095
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Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0
Porcentaje mixto: 0

25 Nombre del proyecto: ROLE OF LYCOPENE FOR THE PREVENTION OF CARDIOVASCULAR

DISEASES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aio: 1,67

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participaciéon: Coordinador
Nombre del programa: VI PM CALIDAD Y SEGURIDAD DE ALIMENTOS
Céd. segun financiadora: 016213

Fecha de inicio: 2006 Duracién: 5 afos
Cuantia total: 2.925
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

26 Nombre del proyecto: ROLE OF LYCOPENE FOR THE PREVENTION OF CARDIOVASCULAR

DISEASES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/afio: 1,67

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participaciéon: Coordinador
Nombre del programa: VI PM CALIDAD Y SEGURIDAD DE ALIMENTOS
Céd. segun financiadora: 016213

Fecha de inicio: 2006 Duracién: 5 afos
Cuantia total: 2.925
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

27 Nombre del proyecto: ROLE OF LYCOPENE FOR THE PREVENTION OF CARDIOVASCULAR

DISEASES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 8 N° de personas/afio: 0,62

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Nombre del programa: VI PM CALIDAD Y SEGURIDAD DE ALIMENTOS
Cod. segun financiadora: 016213

Fecha de inicio: 2006 Duracion: 5 anos
Cuantia total: 292.500
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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28 Nombre del proyecto: ALTERNATIVAS EN LA PRODUCCION DEL CERDO CHATO MURCIANO Y SUS
CRUCES SISTEMA DE MANEJO AL AIRE LIBRE. RELACION CON LA CALIDAD DE LA CANAL Y DE LA

CARNE.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 8 N° de personas/afio: 0,19

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 2105SU0025

Fecha de inicio: 2005 Duracién: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 3.366
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

29 Nombre del proyecto: FUNCIONALIDAD Y BIODISPONIBILIDAD IN VITRO DE CALCIO HIERRO Y
ACIDO FOLICO EN PRODUCTOS DE PANADERIA FUNBIOPAN

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/ano: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 2105SU0021

Fecha de inicio: 2005 Duracién: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 34.431,33
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

30 Nombre del proyecto: ALTERNATIVAS EN LA PRODUCCION DEL CERDO CHATO MURCIANO Y SUS
CRUCES SISTEMA DE MANEJO AL AIRE LIBRE. RELACION CON LA CALIDAD DE LA CANAL Y DE LA

CARNE.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 8 N° de personas/aio: 0,19

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacién: Coordinador
Céd. segun financiadora: 21055U0025

Fecha de inicio: 2005 Duracion: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 3.366
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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31 Nombre del proyecto: FUNCIONALIDAD Y BIODISPONIBILIDAD IN VITRO DE CALCIO, HIERRO Y
ACIDO FOLICO EN PRODUCTOS DE PANADERIA FUNBIOPAN

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aiio: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 2105SU0021

Fecha de inicio: 2005 Duracion: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 34.431,33
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

32 Nombre del proyecto: FUNCIONALIDAD Y BIODISPONIBILIDAD "IN VITRO" DE CALCIO, HIERRO Y
ACIDO FOLICO EN PRODUCTOS DE PANADERIA FUNBIOPAN

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aino: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 2105SU0021

Fecha de inicio: 2005 Duracién: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 34.431,33
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

33 Nombre del proyecto: FUNCIONALIDAD DE LOS FOLATOS NATURALES FRENTE A SUPLEMENTOS
EN ZUMOS DE FRUTAS Y SOPAS DE HORTALIZAS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,6

Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE CIENCIAY TECNOLOGIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: AGL200303598

Fecha de inicio: 2003 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 7.475
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

34 Nombre del proyecto: FUNCIONALIDAD DE LOS FOLATOS NATURALES FRENTE A SUPLEMENTOS
EN ZUMOS DE FRUTAS Y SOPAS DE HORTALIZAS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,6
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Entidad/es financiadorals:
MINISTERIO DE CIENCIAY TECNOLOGIA Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caéd. segun financiadora: AGL2003-03598

Fecha de inicio: 2003 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 7.475
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

35 Nombre del proyecto: ESTUDIO DE LA PRESENCIA DE COMPUESTOS BIOACTIVOS EN
VARIEDADES DE TOMATE CULTIVADAS EN LA REGION DE MURCIA. REPERCUSION SOBRE LAS

CARACTERIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,5
Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: AGR/21/FS/02

Fecha de inicio: 2002 Duracion: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 40.020,24
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

36 Nombre del proyecto: INAFIR. INNOVACIONES NUTRICIONALES EN ALIMENTOS FUNCIONALES EN
ALIMENTOS FUNCIONALES INFANTILES Y DE BIENESTAR.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 0,38

Entidad/es financiadorals:

DIRECCION GENERAL DE TECNOLOGIAS Y Tipo de entidad: 070

TELECOMUNICACIONES
Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caod. segun financiadora: 4101SI1U09

Fecha de inicio: 2002 Duracion: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 39.476,4
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

37 Nombre del proyecto: ESTUDIO DE LA PRESENCIA DE COMPUESTOS BIOACTIVOS EN
VARIEDADES DE TOMATE CULTIVADAS EN LA REGION DE MURCIA. REPERCUSION SOBRE LAS

CARACTERIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/aiio: 0,5
Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070
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Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: AGR/21/FS/02

Fecha de inicio: 2002 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 40.020,24
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

38 Nombre del proyecto: INAFIR. INNOVACIONES NUTRICIONALES EN ALIMENTOS FUNCIONALES EN
ALIMENTOS FUNCIONALES INFANTILES Y DE BIENESTAR.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 0,38

Entidad/es financiadorals:

DIRECCION GENERAL DE TECNOLOGIAS Y Tipo de entidad: 070

TELECOMUNICACIONES
Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caéd. segun financiadora: 4/01S1U09

Fecha de inicio: 2002 Duracion: 1 afio - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 39.476,4
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

39 Nombre del proyecto: FOLATE:FROM FOOD TO FUNCTIONALITY AND OPTIMAL HEALTH

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 1,04

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Nombre del programa: CALIDAD DE VIDA
Cod. segun financiadora: QLK1CT199900576

Fecha de inicio: 2000 Duracion: 4 afios - 2 meses
Cuantia total: 1.898
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

40 Nombre del proyecto: CULTIVO INTEGRAL DE LA LUBINA: ANALISIS DE LA CALIDAD DE LA CARNE

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 0,75

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caod. segun financiadora: AGL20001738C0303
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Fecha de inicio: 2000 Duracién: 3 afios - 2 dias
Cuantia total: 28.271,61
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

41 Nombre del proyecto: FOLATE:FROM FOOD TO FUNCTIONALITY AND OPTIMAL HEALTH

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 1,04

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Nombre del programa: CALIDAD DE VIDA
Céd. segun financiadora: QLK1-CT-1999-00576

Fecha de inicio: 2000 Duracioén: 4 afos - 2 meses
Cuantia total: 1.898
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

42 Nombre del proyecto: CULTIVO INTEGRAL DE LA LUBINA: ANALISIS DE LA CALIDAD DE LA CARNE

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/ano: 0,75

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: AGL2000-1738-C03-03

Fecha de inicio: 2000 Duracién: 3 afos - 2 dias
Cuantia total: 28.271,61
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

43 Nombre del proyecto: CLASIFICACION Y MEDIDA DE LA IMPORTANCIA NUTRICIONAL DE LAS
FRACCIONES DIGESTIBLES DEL ALMIDON DE CEREALES Y LEGUMBRES.E

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE CULTURAEDUCACION Y Tipo de entidad: 070

TURISMO

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caod. segun financiadora: PCT9478

Fecha de inicio: 1995 Duracion: 1 afo - 1 dia
Cuantia total: 9.015,18
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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Nombre del proyecto: CLASIFICACION Y MEDIDA DE LA IMPORTANCIA NUTRICIONAL DE LAS
FRACCIONES DIGESTIBLES DEL ALMIDON DE CEREALES Y LEGUMBRES.E

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/aiio: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE CULTURA,EDUCACION Y Tipo de entidad: 070

TURISMO

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: PCT94-78

Fecha de inicio: 1995 Duracion: 1 afio - 1 dia
Cuantia total: 9.015,18
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: OBTENCION DE HARINA HIDROLIZADA DE GUISANTE COMO SUSTANCIA
ENRIQUECEDORA DE ALIMENTOS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/ano: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE CULTURAEDUCACION Y Tipo de entidad: 070

TURISMO

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: PB93110

Fecha de inicio: 1994 Duracién: 1 afio - 1 dia
Cuantia total: 9.015,18
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Nombre del proyecto: APLICACION DEL PROCEDIMIENTO RSM RESPONSE SURFACE
METHODOLOGY AL DESARROLLO DE VEIKOSTS INFANTILES HOMOGENEIZADOS CON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aio: 0,43

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espaia

Tipo de participacién: Coordinador
Céd. segun financiadora: ALI940338C0202

Fecha de inicio: 1994 Duracién: 3 afios - 2 dias
Cuantia total: 37.022,35
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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47 Nombre del proyecto: OBTENCION DE HARINA HIDROLIZADA DE GUISANTE COMO SUSTANCIA
ENRIQUECEDORA DE ALIMENTOS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/aiio: 0,5

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE CULTURA,EDUCACION Y Tipo de entidad: 070

TURISMO

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: PB93-110

Fecha de inicio: 1994 Duracion: 1 afo - 1 dia
Cuantia total: 9.015,18
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

48 Nombre del proyecto: APLICACION DEL PROCEDIMIENTO RSM RESPONSE SURFACE
METHODOLOGY AL DESARROLLO DE VEIKOSTS INFANTILES HOMOGENEIZADOS CON

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aino: 0,43

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: ALI94-0338-C02-02

Fecha de inicio: 1994 Duracién: 3 afios - 2 dias
Cuantia total: 37.022,35
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

49 Nombre del proyecto: OBTENCION DE PREPARADOS RICOS EN FIBRA ALIMENTARIA SOLUBLE
PARA SU UTILIZACION COMO FACTOR PREVENTIVO EN CIERTAS ENFERME

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA SANIDAD Y CONSUMO Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 912696

Fecha de inicio: 1991 Duracién: 19 afos - 10 meses - 13 dias
Cuantia total: 11.419,23
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

50 Nombre del proyecto: OBTENCION DE PREPARADOS RICOS EN FIBRA ALIMENTARIA SOLUBLE
PARA SU UTILIZACION COMO FACTOR PREVENTIVO EN CIERTAS ENFERME

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA SANIDAD Y CONSUMO Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Caod. segun financiadora: 912696

Fecha de inicio: 1991 Duracion: 19 afios - 11 meses - 16 dias
Cuantia total: 11.419,23
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

51 Nombre del proyecto: OBTENCION DE PREPARADOS RICOS EN FIBRA ALIMENTARIA SOLUBLE
PARA SU UTILIZACION COMO FACTOR PREVENTIVO EN CIERTAS ENFERME

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA SANIDAD Y CONSUMO Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Regién de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 912696

Fecha de inicio: 1991 Duracion: 20 afos - 7 meses - 6 dias
Cuantia total: 11.419,23
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

52 Nombre del proyecto: OBTENCION DE PREPARADOS RICOS EN FIBRA ALIMENTARIA SOLUBLE
PARA SU UTILIZACION COMO FACTOR PREVENTIVO EN CIERTAS ENFERME

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA SANIDAD Y CONSUMO Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 912696

Fecha de inicio: 1991 Duracion: 20 anos - 7 meses - 9 dias
Cuantia total: 11.419,23
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

53 Nombre del proyecto: OBTENCION DE PREPARADOS RICOS EN FIBRA ALIMENTARIA SOLUBLE
PARA SU UTILIZACION COMO FACTOR PREVENTIVO EN CIERTAS ENFERME

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA SANIDAD Y CONSUMO Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espafia
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Tipo de participaciéon: Coordinador
Céd. segun financiadora: 912696

Fecha de inicio: 1991 Duracién: 22 afos - 4 meses - 26 dias
Cuantia total: 11.419,23
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

54 Nombre del proyecto: AUMENTO DE LA BIODISPONIBILIDAD DE MINERALES EN BEIKOST
DESTINADOS A ALIMENT.INFANTIL.MEDIANTE ELECCION SELECT.MATERIAS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,6

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIA'Y Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: ALI900020

Fecha de inicio: 1990 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 32.526,78
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

55 Nombre del proyecto: AUMENTO DE LA BIODISPONIBILIDAD DE MINERALES EN BEIKOST
DES-TINADOS A ALIMENT.INFANTIL.MEDIANTE ELECCION SELECT.MATERIAS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FRANCISCO RINCON LEON
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,6

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIA'Y Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Caéd. segun financiadora: ALI90-0020

Fecha de inicio: 1990 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 32.526,78
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

Contratos, convenios o proyectos de I+D+i no competitivos con Administraciones o entidades
publicas o privadas

1 Nombre del proyecto: NUEVOS DESARROLLOS CARNICOS EN PRODUCTOS NUEVOS
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO; GEMA
NIETO MARTINEZ

N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,25
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Entidad/es participante/s: MARTINEZ LORIENTE, S.A.

Entidad/es financiadorals:

MARTINEZ LORIENTE, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: CHESTE, Comunidad Valenciana, Espaiia

Nombre del programa: CHESTE
Fecha de inicio: 2016 Duracion: 6 meses - 3 dias
Cuantia total: 3.630

Nombre del proyecto: INNOVACIONES EN SOPAS Y CREMAS. INNOSOUP

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aino: 0,14

Entidad/es participante/s: TAHO INVEST CAPITAL S.L

Entidad/es financiadorals:

TAHO INVEST CAPITAL S.L Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: DOLORES DE PACHECO, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: DOLORES DE PACHECO
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 5 meses - 1 dia
Cuantia total: 14.520

Nombre del proyecto: DESARROLLO DE NUEVAS FORMULACIONES EN PRODUCTOS CARNICOS
PARA INCREMENTAR SU VIDA COMERCIAL

Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Esparia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO; GEMA
NIETO MARTINEZ

N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: MARTINEZ LORIENTE, S.A.

Entidad/es financiadorals:

MARTINEZ LORIENTE, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: CHESTE, Comunidad Valenciana, Espaina

Nombre del programa: CHESTE
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 7 meses - 2 dias
Cuantia total: 25.555,2

Nombre del proyecto: MEJORA DE LA INTEGRIDAD DE LA PIEL EN POLLOS ATRAVES DE LA
NUTRICION

Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GEMA NIETO MARTINEZ; GASPAR FRANCISCO
ROS BERRUEZO

N° de investigadores/as: 3 N° de personas/afio: 0,18
Entidad/es participante/s: ALLTECH SPAIN

Entidad/es financiadorals:

ALLTECH SPAIN Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: SABADELL, Catalufa, Espana
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Nombre del programa: SABADELL
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 6 meses - 9 dias
Cuantia total: 10.648

5 Nombre del proyecto: LABORATORIO DE APLICACIONES PARA DESARROLLAR NUEVAS
FORMULACIONES EN PRODUCTOS ALIMENTARIOS

Ambito geografico: Autondmica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO; GEMA
NIETO MARTINEZ

N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,5
Entidad/es participante/s: NUTRAFUR S.A.

Entidad/es financiadorals:

NUTRAFUR S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: Regién de Murcia, Espaiia

Fecha de inicio: 2015 Duracion: 1 ano - 2 dias
Cuantia total: 12.100

6 Nombre del proyecto: HABITOS DE CONSUMO Y ESTADO NUTRICIONAL DE LA POBLACION
INFANTIL. ANALISIS NUTRICIONAL Y EVALUACION DE LA DIETA . ESTUDIO PILOTO

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,2

Entidad/es participante/s: HERO ESPANA, S.A.

Entidad/es financiadorals:

HERO ESPANA, S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: ALCANTARILLA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: ALCANTARILLA
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 1 afo - 2 dias
Cuantia total: 24.200

7 Nombre del proyecto: ESTUDIO DE LA ACEPTABILIDAD, TOLERANCIA'Y SACIEDAD DEUN CEREAL
INFANTIL ELABORADO CON UN PROCENTAJE DE HARINA DE TRIGO DE GRANO COMPLETO Y
BAJA HIDROLISIS ENZIMATICA EN LACTANTES ENTRE 5-8 MESES DE EDAD. INCEACSA-HERO

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafna

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/ano: 0,17

Entidad/es participante/s: HERO ESPANA, S.A.

Entidad/es financiadorals:

HERO ESPANA, S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: ALCANTARILLA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: ALCANTARILLA
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 1 afio - 2 dias
Cuantia total: 24.200
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Nombre del proyecto: INVESTIGACION Y DESARROLLO EXPERIMENTAL DE NUEVOS ALIMENTOS
MAS SALUDABLES Y ENVASES AVANZADOS (AVANZA-S)

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/aino: 1,5

Entidad/es participante/s: EL POZO ALIMENTACION,S.A.(HASTA 30-6-98 FUERTES,S.A))
Entidad/es financiadorals:

EL POZO ALIMENTACION,S.A.(HASTA 30-6-98 Tipo de entidad: OTHERS
FUERTES,S.A))

Ciudad entidad financiadora: ALHAMA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: ALHAMA
Fecha de inicio: 2015 Duracion: 3 afos - 2 dias
Cuantia total: 108.900

Nombre del proyecto: ACCION INHIBITORIA DE LOS PRINCIPIOS ACTIVIDOS DEL CITROLIVE EN LA
ABSORCION DE LIPIDOS PARA REGULACION DE LA OBESIDAD. MODELO PRECLINICO FOT (FAT
ORAL TEST)

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aio: 0,08

Entidad/es participante/s: NUTRAFUR S.A.

Entidad/es financiadorals:

NUTRAFUR S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Regién de Murcia, Espafia

Fecha de inicio: 2014 Duracion: 3 meses - 2 dias
Cuantia total: 9.680

Nombre del proyecto: DESARROLLO Y VALIDACION DE UNA DESCRANADORA AUOTMATICA PARA
GRANADA

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 9 N° de personas/afio: 0,06
Entidad/es participante/s: TEYCOMUR MAQUINARIA S.L

Entidad/es financiadorals:

TEYCOMUR MAQUINARIA S.L Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: LORQUI, Regién de Murcia, Espafia

Nombre del programa: LORQUI
Fecha de inicio: 2012 Duracion: 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 21.240

Nombre del proyecto: ALIMENTACION COLECTIVA Y NUTRICION COMUNITARIA

Ambito geografico: Autondmica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,5

Entidad/es participante/s: AYUNTAMIENTO DE MURCIA

Entidad/es financiadorals:

AYUNTAMIENTO DE MURCIA Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 2012 Duracion: 1 afo - 2 dias
Cuantia total: 14.999,99

12 Nombre del proyecto: ENSAYOS DE ANALISIS SENSORIAL DE CARNE DE ANIMALES TRATADOS
CON IMPROVAC

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 2 N° de personas/afio: 0,09

Entidad/es participante/s: PFIZER ESPANA S.A.

Entidad/es financiadorals:

PFIZER ESPANA S A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Nombre del programa: MADRID
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 2 meses - 7 dias
Cuantia total: 1.166,67

13 Nombre del proyecto: PRODUCTOS DE BOLLERIA SALUDABLES REDUCCION DE CONTENIDO
GRASO CONTENIDO EN AZUCARES SIMPLES Y MODIFICACION DEL PERFIL LIPIDICO.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espanfia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/aino: 1,17

Entidad/es participante/s: BANOS GARRE S.L.

Entidad/es financiadorals:

BANOS GARRE S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 1 afio - 2 meses - 2 dias
Cuantia total: 2.950

14 Nombre del proyecto: PRODUCTOS DE BOLLERIA SALUDABLES, REDUCCION DE CONTENIDO
GRASO, CONTENIDO EN AZUCARES SIMPLES Y MODIFICACION DEL PERFIL LIPIDICO.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aio: 0,39

Entidad/es participante/s: BANOS GARRE, S.L.

Entidad/es financiadorals:
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BANOS GARRE, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 1 afio - 2 meses - 2 dias
Cuantia total: 2.950

15 Nombre del proyecto: CARACTERIZACION DE LA FIBRA DEL BAGAZO PARA ALIMENTACION
HUMANA

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafa

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA JESUS PERIAGO CASTON
N° de investigadores/as: 10 N° de personas/afio: 0,1
Entidad/es participante/s: ESTRELLA DE LEVANTE, S.A.U.

Entidad/es financiadorals:

ESTRELLA DE LEVANTE, S.A.U. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: ESPINARDO, Region de Murcia, Espaiia

Nombre del programa: ESPINARDO
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 1 afio - 2 dias
Cuantia total: 1.628

16 Nombre del proyecto: INFORME TECNICO SOBRE LA SITUACION NUTRICIONAL DE LA POBLACION
ESPANOLA

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espaina

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO

N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 0,5

Entidad/es participante/s: AGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y NUTRICION
Entidad/es financiadorals:

AGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDAD Tipo de entidad: OTHERS
ALIMENTARIA Y NUTRICION

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Nombre del programa: MADRID
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 6 meses - 2 dias
Cuantia total: 2.041

17 Nombre del proyecto: PROBIOTICOS BIENESTAR Y SALUD PROBIENSA
Ambito geografico: Autonémica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,08
Entidad/es participante/s: HERO ESPANA, S.A.
Entidad/es financiadorals:
HERO ESPANA, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: ALCANTARILLA, Region de Murcia, Espaia

Nombre del programa: ALCANTARILLA
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 6 meses - 2 dias
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Cuantia total: 92.433,33

18 Nombre del proyecto: PRODUCTOS DE BOLLERIA SALUDABLES, REDUCCION DE CONTENIDO
GRASO, CONTENIDO EN AZUCARES SIMPLES Y MODIFICACION DEL PERFIL LIPIDICO.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): GASPAR FRANCISCO ROS BERRUEZO
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aio: 0,23

Entidad/es participante/s: BANOS GARRE, S.L.

Entidad/es financiadorals:

BANOS GARRE, S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 2011 Duracion: 1 afo - 2 meses - 2 dias
Cuantia total: 2.950

19 Nombre del proyecto: PRODUCTOS DE BOLLERIA SALUDABLES, REDUCCION DE CONTENIDO
GRASO, CONTENIDO EN AZUCARES SIMPLES Y MODIFICACION DEL PERFIL LIPIDICO.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad