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DOCENCIA EN EL MÁSTER EN HERRAMIENTAS QUÍMICAS PARA LA EMPRESA AGROALIMENTARIA Y MEDIO AMBIENTAL 

 Asignaturas impartidas • Calidad, Información Química y Seguridad Alimentaria 
• Elaboración De Alimentos: Nuevas Tendencias. Química Culinaria Y Molecular 
• Fermentaciones 

EXPERIENCIA INVESTIGADORA 

 Líneas de investigación • Compuestos fenólicos de frutas y derivados y durante la fermentación y envejecimiento de vinos. 
• Obtención de polifenoles a partir de residuos de la industria agroalimentaria. 

• Estudio del proceso de pasificación de uva para la obtención de vinos dulces. 

• Estudio de la cinética de secado de frutas y productos vegetales. 

• Determinación de actividad antioxidante de uvas, frutas y derivados y su relación con compuestos 
bioactivos. 
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EXPERIENCIA DOCENTE 

 Asignaturas impartidas en 
grado y otros másteres 
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