Resumen y objetivos del proyecto: Obijetivo de la jornada: JORNADA TECNICA
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Para ello se antoja imprescindible el desarrollo y
aplicacion de herramientas de prediccion que
expliquen la probabilidad de aparicion de peligros
bioldgicos, asi como la eficiencia de los procesos de En colaboracion con:
desinfeccion sobre la calidad del producto final.
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El proyecto FRESAFE:

Ha sido financiado por el Programa Estatal de
Investigacion, Desarrollo e Innovacion Orientada a los
Retos de la Sociedad, enmarcado en el Plan Estatal de
[+D+l 2013-2016 y tiene como principales objetivos:

(i) Identificar los peligros microbioldgicos de
fresas frescas y congeladas, incluyendo los
norovirus.

(i) Determinar la posible internalizacion de
bacterias patdgenas a través del agua de riego
hasta el fruto.

(iif) Estudiar su supervivencia en fresas incluyendo
la interaccion con los principales mohos
causantes de podredumbres, desarrollando
modelos  predictivos de  crecimiento vy

[ supervivencia y la capacidad de formacion de
biofilm.

(iv) Establecer sistemas de mitigacion del riesgo
para obtener productos inocuos y de calidad. Los
sistemas alternativos propuestos incluyen
productos quimicos considerados seguros
(GRAS), ozono, UV asistido por agua,
ultrasonidos y un tratamiento en seco con
tecnologia de oxigeno ionizado y;

(v) Desarrollar un modelo global de calidad e
inocuidad alimentaria en la cadena de procesado
y distribucién hasta el consumidor final.

Programa:

10.00 h. Inauguracion Jornada a cargo de la Prof.
Inmaculada Vinasy el Prof. Antonio Valero.

10.15 h. Presentacion del proyecto del Plan Nacional
FRESAFE: “Estrategias de mitigacion de problemas
asociados a pato de transmision alimentaria
para mejorar | dad e inocuidad de fresas

-
congeladas y lista
N

Prof. Inmaculada Vifias. Catedrdtica de

ra el consumo”.

Universidad. Dpto. Tecnologia de Alimentos.
Universidad de Lleida.

10.45 h. Evaluacion de la calidad microbioldgica de
fresas y méetodos alternativos al cloro para su control.

Ldo. Jordi Ortiz Sola. Dpto. Tecnologia de
Alimentos. Universidad de Lleida.

Lda. lolanda Nicolau. Dpto. Tecnologia de
Alimentos. Universidad de Lleida.

11.30 h. Estudio de la capacidad de internalizacion y
formacion de biofilm de Salmonella spp. en plantas de
fresa y frutos. Influencia de las practicas agrondmicas
y condiciones de almacenamiento.

Lda. Liliana Pérez Lavalle. Dpto. Bromatologia
y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de
Cérdoba.

12.00 h. Modelos predictivos para la estimacion de la
supervivencia de Salmonella en fresas a diferentes
condiciones de almacenamiento.

Prof. Antonio Valero Diaz y Lda. Liliana Pérez
Lavalle. Dpto. Bromatologia y Tecnologia de los
Alimentos. Universidad de Cdrdoba.

[

12.30  h. Implementacion de  herramientas
informéticas de microbiologia predictiva y evaluacion
del riesgo microbioldégico de Salmonella en fresas.
Caso practico mediante la utilizacion del software

MicroHibro

Prof. Antonio Valero Diaz. Dpto. Bromatologia
y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de
Cérdoba.

13.00 h. Discusion general.

13.15 h. Finalizacion de la Jornada.

El proyecto “Estrategias de mitigacion de los problemas
asociados a la presencia de patdgenos de transmision
alimentaria para la mejora de la calidad e inocuidad en la
obtencion de fresas congeladas y listas para el consumo”
(FRESAFE) esta coordinado por la Dra. Inmaculada
Vinas, perteneciente al Dpto. de Tecnologia de los
Alimentos de la Universidad de Lleida y en él
participan como integrantes del equipo de
investigacion, el Instituto de Investigacion vy
Tecnologia Agroalimentarias (IRTA Fruitcentre) y la
Universidad de Cérdoba. Las entidades interesadas
que han contribuido al proyecto con su aportacion
especifica  son:  Carburos  metalicos, S.A,
Empordaigua, = UV.Consulting  Peschl  Espafa;
ADESVA, Agricola El Progrés-Garbi, Guzman

Gastronomia, Congelados de Navarra y Iberfruta.



