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LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN 

- Seguridad alimentaria en productos cárnicos 
- Seguridad alimentaria en productos lácteos 
- Métodos alternativos en Microbiología de los alimentos 
- Alimentación y Cultura 
- Productos lácteos fermentados 

PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN 

- DRIP. Dry-Sausages Ripening Improvement Project. RESPONSABLE: Fausto Palmia (SSICA, 
Parma, Italia). Responsable partner español: Luis M. Medina (Universidad de Córdoba). FECHA: 
1996-2000. 

- Verificación de medidas de control de enmohecimiento en pan de molde sin corteza RESPONSABLE: 
Luis M. Medina. FECHA: 2015. 

- Asistencia técnica y análisis de datos de prevalencia de Salmonella en producción porcina y matadero . 
RESPONSABLE: Luis M. Medina. FECHA: 2016-2017. 

- Weinapp: Sistema multilingüe de información y recursos vitivinícolas. RESPONSABLE: Carmen 
Balbuena Torezano. Fecha: 2017-2019. 

- Proyecto Salmonella MICAL-INTERPORC. Fase II. RESPONSABLE: Luis M. Medina. FECHA: 2018-
2019. 
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